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Vorwort

Liebe Besucherinnen und Besucher
der Rottaler Hoftour,

L Wir 6ffnen Tir und Tor” lautet nicht nur der Titel, sondern
allen voran auch die Devise dieses regionalen Erlebnis-
programms, das sich rund um den Bauernhof mit seinem
Arbeitsalltag, seiner Tierwelt, seiner bauerlichen Kultur
sowie um die heimische , Schmankerlklche” dreht.

Im Rahmen der Rottaler Hoftour haben Sie vor allem die
Mdglichkeit, die Vielfalt der nachhaltigen Bewirtschaf-
tungsweisen unserer Landwirte kennenzulernen, die
artgerechte Tierhaltung hautnah mitzuerleben, regionale
Produkte vom Anbau bis zur Vermarktung — vielleicht
sogar im eigenen Hofladen — zu begleiten und am Ende
eines erlebnisreichen Tages echte Rottaler Spezialitdten
direkt vom Erzeuger zu genieBen. Dabei kénnen die Land-
wirte und Anbieter bei den Verbrauchern ein Bewusstsein
fur fair hergestellte, regionale Produkte schaffen und so
gleichzeitig die Bedeutung der Landwirtschaft vor Ort
unterstreichen. Dariber hinaus erwarten Sie viele weitere
spannende ,Hoftouren”, wobei das Angebot von Galerien
und Ateliers Uber Schnapsbrennereien bis hin zu Exkursio-
nen in die Natur reicht.

Erhalten Sie Einblicke in unsere heimische Kultur, die von
Tradition und Urspriinglichem geprégt und dabei stets
am Puls der Zeit orientiert ist. Die Rottaler Hoftour steht
ganz im Zeichen der Regionalitat und Heimatverbunden-
heit — Lassen Sie sie zu einem Ort der Begegnung, des
Austauschs und des Erlebens werden!

Wir wiinschen lhnen viel SpaB, einzigartige
Momente und bleibende Eindriicke!

o A

Michael Fahmiiller
Landrat



Genussort Stubenberg

WIR SIND GENUSSORT 2018.
wire, I00genussorte. bayern
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Der Streuobstgenussort — ist einer von
100 Genussorten in Bayern und wurde von
Staatsministerin Michaela Kaniber 2018
als solcher gekiirt.

Bayern hat sehr viele regionale Spezialitdten und gilt
als der Feinkostladen Europas, nur ist dieser Umstand
bei uns selbst wenig bekannt. Durch eine Pramium-

strategie fiir Lebensmittel sollte das gedndert werden
und so wurden anldsslich 100 Jahre Freistaat Bayern

100 Genussorte mit regionalen Spezialitaten ausgelobt.

Voraussetzung fir die Bewerbung war eine regionale
Spezialitat, die in Manufakturcharakter hergestellt
wurde und vor Ort verkostet werden kann.
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Stubenberg liegt in einem Seitentalkessel des Inns, der
nach Stiden hin offen ist und hat durch seine geogra-
fische Lage seit jeher gute Voraussetzungen flr den
Obstbau. So wurden um die Gehofte zahlreiche Streu-
obstwiesen angelegt und unser Ort mehrmals flir die
Pflege und den Erhalt der Streuobstwiesen ausgezeich-
net. Es gibt zwei Brennereien sowie eine Obstpressge-
nossenschaft und zahlreiche Imker, wo pramierte edele
Brande, Honig, Apfelsaft, Most und Obstessig hergestellt
und verkauft werden. In vier Gasthausern kann man die
Naturprodukte verzehren. Auch ein Kiinstler ist vor Ort,
der aus dem Holz der Obstbaume herrliche Kunstwerke
fertigt sowie ein Pfingstrosenziichter, dessen Rosen ihren
Ursprung ebenfalls in den Streuobstwiesen hatten.

@Herbert Stolz
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13 | Krafthaferl
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15 | Pferdeland Gillod

16 | Wollschweinhof Gruber

17 | Bilder Galerie Gerner

18 | Ortner's Hofladen Brunndabl
19 | Inspiration Kiinstlerhof

Bad Griesbach
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Bayerbach

21 | Holzkunst Josef Schmalhofer

Dietersburg

22 | Edelbrennerei Hofgeist
23 | Kamerunschafzucht Eder

Eggenfelden

24 | Rottaler MuseumsstraBe e.V.

25 | Prihmiihle — Historische Miihle und Sége
26 | Schmuckatelier Téttermann

27 | Digitaler Waldlehrpfad im Biirgerwald

Egglham

28 | Bio- und Archehof Wampendobler Paradies
29 | ,Jausenstation” — Biohof Hausberg

Falkenberg

30 | Weber Fiinf
31 | Paul Gasoir — Galerie Fiinfleiten

Gangkofen

32 | Gartenkeramik Haglsperger
33 | Naturlehrpfad Kithbach

Hebertsfelden

34 | Ponzaunerhof

Malgersdorf

35 | Atelier MESCH
36 | Eva Blenninger — Der Stoffladen — Stoffe & Mehr

Julbach
37 | Burgfreunde zu Julbach e.V.

Gangkofen
[

Massing

Massing
38 — 41 | Freilichtmuseum Massing
42 | Landgasthof Schwinghammer
Pfarrkirchen
43 | Freunde der alten Feuerwehr Pfarrkirchen e.V.
44 | StiBe Manufaktur
Reut
45 | Siglindes Krauterstad
46 | DAS BIERINGER — Ein Rottaler Vielseithof
47 | Garnecker Galloways
Rimbach
48 | Aufbliad — Blumen aus Leidenschaft

RoBbach
49 | Land.Luft Leberfing

Rotthalmiinster
50 | Hofladen & Bulldog-Museum Steinhuber

Schonau
51 | Engel Naturbrennerei

Simbach am Inn

52 | Schauraum K3 — Galerie fiir Gegenwartskunst
53 | Rudolf Beer — Atelier und Galerie

54 | Goldschmiede Claudia Hirmer

55 | Inn Natur

Simbach/Landau
56 | Biohof Bockel
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59 | Fischzucht Kaisersberger
60 | Wagerer's Hofcafé - Spezialitdten Wagerer
61 | Firstgockelwerkstatt — Dachschmuck aus Ton
62 | Carolin Rademacher - Skulptur & Keramik
63 | Bernd Stocker... und die ,Alte Post”
64 | Atelier Michaela Surner
65 | Gemiise Lirsch
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66 | Biobetrieb Brinninger

Wittibreut
67 | Biokammerl Sagmeister
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68 | s'Krauter Gartl

69 | Sabine Zellhuber — D’Leibspeis de koch ma ...
70 | Diraicher Gefliigelhof

71 | Gartenb&uerin Andrea
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Fur Bild und Text haftet der jeweilige Betrieb.
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Terminkalender 2023

Februar

Gartenbauerin Andrea | 71
Weidenflechten

Samstag, 04.02.2023, 9.30 — 12.30 Uhr

Sabine Zellhuber - | 69
D'Leibspeis de koch ma ...

Schmalzgebackenes wie zu Oma’s Zeiten

Freitag, 10.02.2023, 14.00 — ca. 17.00 Uhr

Eva Blenninger — Der Stoffladen | 36
Sticken mit der N&hmaschine
Freitag, 24.02.2023, 19.00 Uhr

Schmuckatelier Tottermann | 26
Werkstattflhrung,

Vorfihrung einer Ringanfertigung

Samstag, 04.03.2023, 11.00 Uhr

Gartenkeramik Haglsperger | 32
Osterausstellung

Samstag, 11.03.2023, 9.00 — 14.00 Uhr

Aufbliad — Blumen aus Leidenschaft | 48
Tiirkranz binden

Samstag, 11.03.2023, 14.00 Uhr

Eva Blenninger — Der Stoffladen | 36
Nah Kreativ Treff

Freitag, 17.03.2023, 19.00 Uhr

Siglindes Krauterstadl | 45
Frihlingskréduterwanderung

Samstag, 25.03.2023, 15.00 Uhr

Atelier Michaela Surner | 64
Atelierfiihrung und Verlosung von Kunstkarten
Samstag, 25.03.2023, 14.00 — 17.00 Uhr

DAS BIERINGER - Ein Rottaler Vielseithof | 46
Brotbacken wie anno dazumal

Sa. 25./So0. 26.03.2023 14.00 — 18.00 Uhr
Freilichtmuseum Massing | 38
Auszogne, Hauberling und Hasendhrl

Freitag, 31.03.2023, 14.00 — 17.00 Uhr

Weber Fiinf | 30
Alpakawanderung mit den Sinnen erleben

Freitag, 31.03.2023, 15.00 — 18.00 Uhr

April

Goldschmiede Claudia Hirmer | 54
Wie ein Ring entsteht

Samstag, 01.04.2023, 14.00 — 16.00 Uhr
Inspiration Kiinstlerhof | 19
Ausstellungsnachmittag mit Kaffeekranzchen
Donnerstag, 06.04.2023, 14.00 — 17.00 Uhr
Rottaler MuseumsstraBe e.V. | 24
Das unbekannte Eggenfelden

Freitag, 07.04.2023, 11.00 Uhr

Bilder Galerie Gerner | 17
Fuhrung durch die Osterausstellung

So. 09./Mo. 10./Di. 11.04.2023,

14.00 — 18.00 Uhr

Gartenbauerin Andrea | 71
Windlicht aus Ton

Donnerstag, 13.04.2023, 19.00 Uhr
Goldschmiede Claudia Hirmer | 54
Kniipfen einer Perlenkette

Samstag, 15.04.2023, 14.00 - 17.00 Uhr

Bio- & Arche-Hof Wampendobler Paradies | 28
Hoffiihrung auf dem BIO-Arche-Hof

Sonntag, 16.04.2023, 14.00 — 18.00 Uhr

Biohof Bockel | 56
Wildpflanzen auf dem Bauernhof

Mittwoch, 19.04.2023, 17.00 — 19.00 Uhr

Inn Natur | 55
Tépfern — urspriingliche Raku-Kunst

Donnerstag, 20.04.2023

10.00 — 12.00 Uhr oder 19.00 — 21.00 Uhr

Eva Blenninger — Der Stoffladen | 36
N&h Kreativ Treff

Freitag, 21.04.2023, 19.00 Uhr

Siglindes Krauterstadl | 45
Krduter von Garten und Wiese

Sonntag, 23.04.2023, 16.00 Uhr

DAS BIERINGER - Ein Rottaler Vielseithof | 46
Kreatives Backen: Drip Cake

Sa. 22./So. 23.04.2023, 10.00 — 16.30 Uhr

SiiBe Manufaktur | 44
Besuch in der Welt der Schokolade

Mittwoch, 26.04.2023, 14.30 Uhr

Biohof Bockel | 56
Wildpflanzen auf dem Bauernhof

Mittwoch, 26.04.2023, 17.00 — 19.00 Uhr

Kamerunschafzucht Eder | 23
Ein Nachmittag mit unseren Kamerunschafen
Samstag, 29.04.2023, 15.00 Uhr
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Rottaler MuseumsstraBle e.V. | 24
Das unbekannte Eggenfelden

Samstag, 05.05.2023, 17.00 Uhr

Schmuckatelier Tottermann | 26
Werkstattflihrung,

Vorfihrung einer Ringanfertigung

Samstag, 06.05.2023, 11.00 Uhr

Garnecker Galloways | 47
Rundfahrt Uber die Weiden

Sonntag, 07.05.2023, 15.00 Uhr

Inn Natur | 55
Topfern — urspriingliche Raku-Kunst

Donnerstag, 11.05.2023

10.00 — 12.00 Uhr oder 19.00 — 21.00 Uhr
Pferdeland Gillod | 15
Erlebnistag fir Kinder

Mittwoch, 12.05.2023, 14.00 — 16.00 Uhr
Siglindes Krauterstadl | 45
Alles neu macht der Mai

Freitag, 12.05.2023, 18.00 Uhr
Firstgockelwerkstatt - | 61
Dachschmuck aus Ton

Ein Firstgockel entsteht

Samstag, 13.05.2023, 15.00 Uhr
Freilichtmuseum Massing | 39
Sensenmahkurs

Samstag, 13.05.2023, ab 8.00 Uhr
Bulldog-Museum Steinhuber | 50
Opa’s Kindheitserinnerungen

Mittwoch, 17.05.2023, 14.00 Uhr

Dirnaicher Gefliigelhof | 70
Hofbesichtigung —

Freilandhiihner und mehr ...

Samstag, 20.05.2023, 14.00 Uhr

Krafthaferl | 13
Topfern im Krafthaferl mit Carina

Samstag, 20.05.2023, 14.00 — 17.00 Uhr
Gasthaus Hilz | 12
Besichtigung Strohschweinestall

Sonntag, 21.05.2023,

10.00 — 14.00 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 39
Offener Sensenmahwettbewerb
Sonntag, 21.05.2023, ab 10.00 Uhr

Inn Natur | 55
Tépfern — urspriingliche Raku-Kunst

Donnerstag, 25.05.2023,

10.00 — 12.00 Uhr oder 19.00 — 21.00 Uhr

Juni

Freilichtmuseum Massing | 39
Holunderbliitenkurs mit Hollerkiacha

Freitag, 02.06.2023, 14.00 — 17.00 Uhr
Naturlehrpfad Kiihbach | 33
Samstag, 03.06.2023, 13.30 Uhr

Edelbrennerei Hofgeist | 22
Tag der offenen Brennerei

Sonntag, 04.06.2023, 13.00 Uhr

Ponzaunerhof | 34
Naturfiihrung zum Bliihacker

Mittwoch, 07.06.2023, 15.00 — 16.00 Uhr
Siglindes Krauterstadl | 45
Krauter und Rosenwanderung

Freitag, 09.06.2023, 18.00 Uhr

Nachbar-Hof | 20
Hoffiihrung auf dem Bio-Bauernhof

Samstag, 10.06.2023, 14.00 Uhr

Carolin Rademacher - | 62
Skulptur & Keramik

Besuch in der Keramikwerkstatt

Samstag, 17.06.2023, 14.00 — 18.00 Uhr

Ortner’s Hofladen Brunndobl | 18
Gehegebesichtigung mit Rothirschkélbern

Samstag, 17.06.2023, 13.00 Uhr

Gartenbduerin Andrea | 71
Ausstellung ,Gute Laune Tag”

Freitag, 23.06.2023, 13.00 — 16.00 Uhr
Biobetrieb Brinninger | 66
Hofrundgang,

Besichtigung alter Landmaschinen

Samstag, 24.06.2023, 14.00 Uhr

Rudolf Beer - Atelier und Galerie | 53
Skizzen-Wanderung

Samstag, 24.06.2023, 14.00 — 17.00 Uhr



Juli

Schmuckatelier Tottermann | 26
Werkstattflhrung,

Vorfihrung einer Ringanfertigung

Samstag, 01.07.2023, 11.00 Uhr

Paul Gasoir — Galerie Fiinfleiten | 31
Tukane begegnen Elefanten — wo?

Samstag, 01.07.2023, 14.00 — 16.00 Uhr

Rudolf Beer - Atelier und Galerie | 53
Skizzen-Wanderung

Samstag, 01.07.2023, 14.00 — 17.00 Uhr
Ponzaunerhof | 34
Naturfiihrung zum Bliihacker

Mittwoch, 05.07.2023, 15.00 — 16.00 Uhr

Bernd Stocker ... und die ,Alte Post” | 63
Besichtigung des neuen Ausstellungs- und
Veranstaltungsraum im Stad|

Samstag, 08.07.2023, 15.00 Uhr

Siglindes Krauterstadl | 45
Sommerkrauterwanderung

Montag, 10.07.2023, 18.00 Uhr

Land.Luft Leberfing | 49
Groszer Weinlaunen

Freitag, 14.07.2023, ab 17.00 Uhr

s'Krauter Gartl | 68
Gartenfiihrung

Samstag, 15.07.2023, 13.30 Uhr

Priihmiihle - Historische Miihle & Sage | 25
Alte Miihlentechnik — kleine Wasserkraft

Sonntag, 16.07.2023, 15.00 Uhr

Eva Blenninger — Der Stoffladen | 36
Lavendel-Duftkissen néhen

Freitag, 21.07.2023, 19.00 Uhr

.Jausenstation” — Biohof Hausberg | 29
Kunstaustellung mit Bildern von

Gudrun Bielmeier

Sa. 22./So. 23.07.2023, 13.00 - 18.00 Uhr

Weber Fiinf | 30
Alpakawanderung mit den Sinnen erleben

Freitag, 28.07.2023, 15.00 — 18.00 Uhr

Land.Luft Leberfing | 49
Groszer Weinlaunen

Freitag, 28.07.2023, ab 17.00 Uhr

August

Engel Naturbrennerei | 51
GIN SAFARI — mache Deinen eigenen Gin

Samstag, 05.08.2023, 9.00 — 15.00 Uhr
Wollschweinhof Gruber | 16
,Rund um das Wollschwein”

Samstag, 05.08.2023, 10.00 — 18.00 Uhr

Der Giglerhof | 14
Fihrung durch das Wildgehege am Giglerhof

Freitag, 11.08.2023, 12.30 Uhr

Engel Naturbrennerei | 51
GIN SAFARI — Mache Deinen eigenen Gin

Samstag, 12.08.2023, 9.00 — 15.00 Uhr
Fischzucht Kaisersberger | 59
Tag der offenen Fischzucht

Samstag, 12.08.2023, 11.00 — 16.00 Uhr
Burgfreunde zu Julbach e.V. | 37
Gefiihrte Infolink-Schilder Tour

mit ,Flihrung SchloBberg”

Sonntag, 13.08.2023, 13.30 — 15.30 Uhr
»Jausenstation” — Biohof Hausberg | 29
Hoffiihrung mit Speckverkostung

Dienstag, 15.08.2023

Biokammerl Sagmeister | 67
Biobauernhof erleben

Dienstag, 15.08.2023, 14.00 Uhr

Dirnaicher Gefliigelhof | 70
Hofbesichtigung — Freilandhiihner und mehr ...
Dienstag, 15.08.2023, 14.00 Uhr

Ponzaunerhof | 34
Naturfiihrung zum Bliihacker

Mittwoch, 16.08.2023, 15.00 — 16.00 Uhr

Bio- & Arche-Hof Wampendobler Paradies | 28
Hoffiihrung auf dem BIO-Arche-Hof

Sonntag, 20.08.2023, 14.00 — 18.00 Uhr
Edelbrennerei Prienbach | 58
Naturprodukt Obstbrande

Sa. 26. & So. 27.08.2023, 9.00 — 17.00 Uhr

September

Schmuckatelier Téottermann | 26
Werkstattfihrung,

Vorfiihrung einer Ringanfertigung

Samstag, 02.09.2023, 11.00 Uhr

Schauraum K3 - | 52
Galerie fiir Gegenwartskunst

Da schau her

Samstag, 02.09.2023, 17.00 Uhr

Stubenberger Hofbrennerei | 57
Naturprodukt Obstbrand

Freitag, 08.09.2023, 19.00 Uhr

Rottaler MuseumsstraBle e.V. | 24
Das unbekannte Gern

Sonntag, 10.09.2023, 14.00 Uhr
Freilichtmuseum Massing | 40
Fast vergessene Fastenspeisen

Freitag, 15.09.2023, 14.00 — 17.00 Uhr

Gemiise Lirsch | 65
Hofflihrung durch unsere Gemiisefelder

Samstag, 16.09.2023, 14.30 Uhr

Hofladen Steinhuber | 50
Rottaler Mostwoche in Bad Birnbach

Samstag, 16.09.2023, 8.00 — 11.00 Uhr
Garnecker Galloways | 47
Rundfahrt Uber die Weiden

Sonntag, 17.09.2023, 15.00 Uhr

Wagerer's Hofcafé - | 60
Spezialititen Wagerer

Hofbesichtigung und

Wagyu-Rindfleisch zum Probieren

Samstag, 23.09.2023, 17.00 Uhr

Atelier MESCH | 35
AuBer | Gewdhnlich

Samstag, 23.09.2023, 14.00 — 19.00 Uhr
Holzkunst Josef Schmalhofer | 21
Kunst aus Holz

Freitag, 29.09.2023, 14.00 Uhr

Aufbliad — Blumen aus Leidenschaft | 48
Tlirkranz binden

Samstag, 30.09.2023, 14.00 Uhr

Oktober

Freilichtmuseum Massing | 40
Vorratshaltung anno dazumal

Freitag, 06.10.2023, 14.00 — 17.00 Uhr

Rottaler MuseumsstraBle e.V. | 24
Das unbekannte Eggenfelden

Sonntag, 08.10.2023, 11.00 Uhr

Das unbekannte Gern

Sonntag, 08.10.2023, 14.00 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 40
Apfelkochkurs
Freitag, 13.10.2023, 14.00 — 17.00 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 40
Suppenkochkurs

Freitag, 20.10.2023, 14.00 — 17.00 Uhr
Krafthaferl | 13
Topfern im Krafthaferl mit Carina

Samstag, 21.10.2023, 14.00 — 17.00 Uhr
Landgasthof Schwinghammer | 42
Schwinghammer’s Bio-Oxn

Sonntag, 22.10.2023, 10.00 Uhr

Pferdeland Gillod | 15
Erlebnistag fir Kinder

Freitag, 27.10.2023, 14.00 — 16.00 Uhr

Weber Fiinf | 30
Alpakawanderung mit den Sinnen erleben

Freitag, 27.10.2023, 15.00 — 18.00 Uhr

Rottaler Museumsstrafle e.V. | 24
Das unbekannte Eggenfelden

Sonntag, 29.10.2023, 11.00 Uhr

Das unbekannte Gern

Sonntag, 29.10.2023, 14.00 Uhr

November

Sabine Zellhuber - | 69
D’Leibspeis de koch ma ...

Mehlspeisen aus Oma’s Zeiten

Freitag, 10.11.2023, 14.00 — ca. 17.00 Uhr

Ganzjahrestermine

Digitaler Waldlehrpfad
im Biirgerwald
Augmented Reality Tour
Jeden 1. Freitag im Monat,
14.00 Uhr

»Jausenstation” — Biohof Hausherg

Jausenstation mit Hoffiihrung
Sa, So, Feiertag: April — Ende Oktober,
12.00 Uhr

Freunde der alten Feuerwehr
Pfarrkirchen e.V.

Besichtigung des Museums

Jeden 1. Sonntag im Monat,

10.00 — 12.00 Uhr



Arnstorf

Gasthaus Hilz

Holzham 10 - 94424 Arnstorf - Tel.: 08723 1337 - info@gasthaus-hilz.de - www.gasthaus-hilz.de

N

Land- und Gastwirtschaft

In unserem, am Bockerlbahnradweg gelegenen, land-
wirtschaftlichen Betrieb produzieren wir Schweinefleisch
fir unser Gasthaus auf héchstem Niveau. Das Futter fiir
unsere 120 Zuchtsauen stammt von unseren eigenen
Feldern, die wir nachhaltig in fiinfgliedriger Fruchtfolge
bewirtschaften. Besonders die heimische Sojaproduktion
liegt uns am Herzen. Wir verfittern Soja von unseren Fel-
dern, nachdem er getoastet und damit das EiweiB fiir die

Tiere verwertbar ist, guten Gewissens im eigenen Betrieb.

Rottaler Hoftour Angebot

Besichtigung Strohschweinestall

Im Herbst 2021 wurde mit dem Bau eines besonders
tierwohlgerechten Strohschweinestalls begonnen, in den
im Sommer 2022 eingezogen wurde. Dieser Stall kann
iber die Besucherplattform besichtigt werden.

Im Anschluss daran besteht die Mdglichkeit, das End-
produkt , Schweinebraten” in unserem Gasthaus zu
probieren.

Termin: Sonntag, 21. Mai 2023
Uhrzeit: 10.00 — 14.00 Uhr

]
F

Im Gasthaus werden die handwerklich geschlachteten
Tiere zu Schweinebraten oder anderen Schmankerin
veredelt. AuBerdem kann nach Vereinbarung das Fleisch
unserer Tiere direkt bei uns erworben werden.

Neu: Ladestation fiir E-Bikes

www.facebook.com/ Gasthaus Hilz

_;iil.'}' Eﬁ-h’:

Hilz

Weitere
Infos und
A Termine auf g
R\ Anfrage A

Treffpunkt:  Gasthaus Hilz

Kosten: 13,00 € pro Person
5,00 € pro Kind

Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja

Krafthaferl

Ried 37 - 84364 Bad Birnbach - Tel.: 08565 964210 - kontakt@krafthaferl.de - www.krafthaferl.de

Herzlich willkommen im Krafthaferl

In meiner Werkstatt werden ganz besondere Haferl
hergestellt, diese Krafthaferl sind wahre Energiespender!

Reiki bringt die Seele ins Gleichgewicht, fordert das Wohl-
befinden und die Lebensfreude. Diese Energie darf bei uns
wahrend des Topferns in unsere Haferl flieBen.

Es gibt aber nicht nur Haferl, man kann alles mdgliche
aus Keramik, egal ob Gebrauchskeramik oder Dekoration
fUr drinnen und drauBen, kombinierte Stiicke aus Altholz,
Treibholz, Metall und Keramik bei mir bestellen oder im
Laderl kaufen.

Ebenso biete ich an zwei Tagen die Woche Tépferabende
oder auch Einzelkurse an der Topferscheibe an.

Schauen Sie doch einfach vorbeli, ich freue mich
iiber jeden Besuch.

Weitere

n www.facebook.com / Krafthaferl , Infos und

Termine auf

l@' www.instagram.com/ Krafthaferl " GaUIELE

www.tiktok.com / Krafthaferl

Rottaler Hoftour Angebot

Einblick in die Topferwerkstatt
und selber topfern

Termin 1: Samstag, 20. Mai 2023
Termin 2: Samstag, 21. Oktober 2023
Uhrzeit: 14.00 — 17.00 Uhr
Treffpunkt: Ried 35

am Krafthaferlwohnwagen
Kosten: 10,00 € / Person zzgl. Material

8,00 € /Kind zzgl. Material

Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja

Bad Birnbach




Bad Birnbach

Der Giglerhof

Gigler 1 - 84364 Bad Birnbach - Tel.: 08563 593 - info@giglerhof.de - www.giglerhof.de

Der Giglerhof in Bad Birnbach

. GrlB Gott” und herzlich willkommen auf dem Giglerhof,
der seit 1640 im Familienbesitz ist. Lassen Sie den Alltag
hinter sich in unserem traditionellen Familienbetrieb. Vom
ersten Moment an werden Sie sich wohlfiihlen und die
bayrische Gastlichkeit schatzen lernen. Wir laden Sie ein,
zum Wohlftihlen und zum Entspannen auf dem Gigler-
hof. Wir halten seit vielen Jahren Dam- und Rotwild und
produzieren feinste Wildspezialitaten, die wir in unserem
Hofladen anbieten.

Rottaler Hoftour Angebot
Fiihrung durch das Wildgehege am Giglerhof

Wir flhren Sie durch das Wildgehege (ca. 2 Stunden)

Bei einer Fiihrung durch unser Wildgehege erfahren Sie
viele spannende Informationen Gber unsere Tiere. Sie
kommen dem Dam- und Rotwild so nahe wie Sie es in
freier Natur nie schaffen wiirden.

Im Anschluss dieser Flihrung laden wir Sie sehr herzlich
zum Hirschleberkdseessen ein.

Wir freuen uns tGber Ihr Kommen.

Pferdeland Gillod

Gillod 2 - 84364 Bad Birnbach - Tel.: 0151 22049397 - servus@pferdeland-gilloed.de - www.pferdeland-gilloed.de

-

>

Pferdeland Gillod — Der Pferdehof im Herzen des Rottals

Erstmals wurde der Bauernhof in Gilléd 1560 urkundlich
erwahnt und schon damals waren bereits zwei Pferde am
Hof, der wunderbar inmitten zarter Hligel in der Nahe von
Bad Birnbach gelegen ist.

Wenn Sepp Baumgartner iiber Pferde spricht, splrt man
gleich, dass da etwas Besonderes ist. Die Bindung zu den
Tieren, das Einflhlungsvermdgen fiir Mensch und Tier, die
Naturverbundenheit.

GroBe und kleine Pferdeliebhaber und Ruhesuchende
finden in Gillod ein Kleinod, wo die Uhren langsamer
gehen, wo man sich auf der Stelle wohlfiihlt. Kleine Gaste
erfreuen sich z.B. an den gefiihrten Ponywanderungen.
Die groBen Géste kdnnen bei Reitstunden, Ausritten oder
Kutschfahrten in historischen Kutschen gleichermaBen
Landluft schnuppern und die Seele baumeln lassen.

Ob im romantischen Umland bei Sonnenschein oder in
der Reithalle bei Schmuddelwetter — das Pferdeland
Gillod ist immer ein Erlebnis!

Spezielle Programme, wie etwa Laternenwanderungen im
Advent, das beliebte Ostereiersuchen mit Ponys, Erlebnis-
tage und vieles mehr sind auf www.pferdeland-gilloed.de
zu finden.

Aktuelle Eindrlcke, Fotos, Videos und Aktionen sind auch
auf Instagram zu sehen.

I@' www.instagram.com/ pferdelandgilloed

Fiir mehr -~ -
Infos bitte
__ ./ einfach anrufen
: oder schauen
Sie auf unserer
A Homepage 4
R, vorbei.

Rottaler Hoftour Angebot

Erlebnistag fiir Kinder mit Reiten und
Ponykutsche fahren

Bad Birnbach

Zeit mit Pferden zu verbringen ist etwas AuBergewohnliches.
GenieBen Sie die Ruhe und die besonderen Momente bei uns!

mit anschlieBender Einkehr in das Moststiiberl. Eine
Portion Hirschleberkdse mit Getrdnk ist inklusiv. ... .

Weitere

Termin: Freitag, 11. August 2023 A Ra T Termin 1: Mittwoch, 12. Mai 2023
Uhrzeit: 12.30 Uhr ’ Termine auf ° Termin 2: Freitag, 27. Oktober 2023
Treffpunkt: Hofladen Giglerhof R\ Anfrage Uhrzeit: 14.00 — 16.00 Uhr

Kosten: 10,00 € / Person - Treffpunkt: Pferdeland Gillod
Anmeldung: Ja (mindestens 3 Tage im Voraus) Kosten: 35,00 € pro Kind, ab 6 Jahre

Kinderfreundlich: Ja Kinderfreundlich: Ja und wie!

Anmeldung: Ja



Bad Birnbach

Wollschweinhof Gruber

Haberling 16 - 84364 Bad Birnbach - Tel.: 08565 964722 - kontakt@wollschwein.de - www.wollschweinhof.com

Der ,Wollschweinhof” Gruber bei Bad Birnbach

Das Wollschwein oder Mangaliza, wie es international
heiBt, wird als Urschwein bezeichnet. Im Vergleich zum
Hausschwein hat das Wollschwein das 3-fache an positi-
ven Omega-3-Fettsduren und kein Cholesterin.

Von der Geburt bis zur Schlachtreife vergehen rund 1,5
Jahre bei uns. Diese nattirliche Wachstumszeit, unsere
gesunde und natirliche Futterung und die stressfreie Hal-
tung verschaffen dem Fleisch seine einzigartige Qualitat,
sowie den besonderen Geschmack.

So sind die Wollschweine nicht nur eine Delikatesse in
Bezug auf ihr besonderes Fleisch, auch ihr Speck oder
LLardo” genannt, sowie alle weiteren Produkte wie
Schinken, Wurst, Salami, Crema de Mangaliza in verschie-
denen Geschmacksrichtungen stehen bei Feinschmeckern
und gesundheitsbewussten Konsumenten an oberster
Stelle.

.Mir ist es ein Anliegen, diese uralte und vom Aussterben
bedrohte Rasse zu bewahren, ein Gespiir fiir gutes Essen

Rottaler Hoftour Angebot

Informationen und kleine Verkostung
»~Rund um das Wollschwein”

Wollschweinprodukte der besten Qualitat, direkt vom
regionalen Erzeuger ohne Gentechnik und Antibiotika mit
kurzen Wegen zum Verbraucher. Verkosten Sie mit uns
Feines vom Wollschwein, sehen Sie einige Wollschweine
live und verweilen Sie bei informativen Gesprachen rund
um das Wollschwein in unserem kleinen, idyllischen
Garten.

zu vermitteln und die regionale Landwirtschaft mit ihren
Lebewesen wieder in den Vordergrund zu stellen.”

Unsere Produkte erhalten sie in unserem Online-Shop
oder persénlich vor Ort.

Vereinbaren Sie einen Termin und
schauen Sie vorbei, wir freuen uns!

Termin: Samstag, 5. August 2023

Uhrzeit: 10.00 — 18.00 Uhr B Weitere
Treffpunkt: Haberling 16 ' Infos und
Kosten: Keine ' Termine auf
Anmeldung: Nein

Kinderfreundlich: Ja,
in Begleitung eines Erwachsenen

n www.facebook.com/Wollscheinhof Familie Gruber

l@l www.instagram.com /Wollschweinhof Gruber

R\ Anfrage

Bilder Galerie Gerner

Hauptstr. 4 - 84364 Bad Birnbach—Lengham - Tel.: 08563 976742 - info@bernhard-gerner.de - www.bernhard-gerner.de

.Bilder — nichts als Bilder”...

... erwarten Sie zum Anschauen oder Erwerben.
Erdgeschoss, Treppenhaus und Atelier zeigen das Schaffen
des Kiinstlers: Ausdrucksstarke heimische oder stidlan-
dische Landschaften- und Stadtebilder, Stillleben und
Abstraktionen. Malen wird zur standigen Sehnsucht.

Der Rundgang vermittelt dem Besucher ein umfangreiches
Kunstangebot sowie ein angenehmes Wohngefihl.

Auch die neusten Trends in Sachen Bildgestaltung

(z.B. Malplatten im Objektrahmen), malen auf Holz und
Leinwand, Farbberatung und vieles mehr sind in Erfah-
rung zu bringen!

Lassen Sie sich vom Kinstler personlich durch die
Ausstellung fihren.

Wir freuen uns auf Sie - herzlich willkommen!

Parkmdglichkeiten: Finden Sie auch auf der Riickseite
der Galerie Gerner — Parkschild!

Weitere
Infos und
Termine auf

li www.facebook.com/malereien1

l@l www.instagram.com/ galeriegerner

B Anfrage

Bad Birnbach

Rottaler Hoftour Angebot

Fithrung durch die Osterausstellung

Gerne zeige ich lhnen meine standige Bilderausstellung in Leng-
ham: Bilder auf Papier-Aquarelle gerahmt, Malplatten im Objekt-
rahmen, Leinwandbilder, Holzboards und Kunstkarten. Gemalt in
Aquarell, Acryl und 0l,in groBen und kleineren Formaten!

Termin: S0.:9.4./Mo.: 10.4./Di.: 11.4.2023
Uhrzeit: Jew. 14.00 — 18.00 Uhr

Treffpunkt: Bilder Galerie Gerner in Lengham
Kosten: Keine

Anmeldung: Nein Kinderfreundlich: Ja



Bad Birnbach

Ortner’s Hofladen Brunndobl

Brunndobl 26 - 84364 Bad Birnbach - Tel.: 08563 760 - info@ortners-hofladen.de - www.ortners-hofladen.de

Der Ortner-Hof in Brunndobl

Seit Beginn der 80er Jahre findet die Hirschgehege-
haltung auf unserem Hof groBe Bedeutung. In unseren
weitlaufigen Gehegen leben Rot- und Damwildrudel im
Einklang mit der Natur. Die imposanten Tiere kénnen
Sie aus nachster Ndhe beobachten. Unser familidrer und
traditionell geflhrter Betrieb hat sich unter anderem auf
die Hofvermarktung spezialisiert.

In unserem EU-zertifizierten Schlachtbetrieb erhalten
Sie standig frische Hirschprodukte und préamierte Honig-
erzeugnisse aus eigener Herstellung.

Rottaler Hoftour Angebot

Gehegebesichtigung mit Rothirschkalber

Besonders empfehlenswert ist ein Ausflug im Mai,
wenn die kleinen Kalber zur Welt kommen oder im
Oktober, wenn die Hirschbrunft Saison begonnen hat.

Unsere Hirschspezialitaten stammen ausschlieBlich von
Rot- und Damwildkélbern aus eigener Schlachtung. Diese
wurden 2016 mit 7 Goldmedaillen ausgezeichnet. Samt-
liche Hirschwaren sind vakuumverpackt. Gerne erstellen
wir auch Geschenkkdrbe in der von lhnen gewiinschten
GroBe.

Wir wiirden uns freuen Sie bald
personlich in unserem kleinen aber
feinen Hofladen begriiBen zu diirfen.

Termin: Samstag, 17. Juni 2023 B Weitere

Uhrzeit: 13.00 Uhr B Infos und

Treffpunkt: Ortner-Hof, Brunndobl 26 0l 1 .

Kosten: Kostenlos B\ Anfrage

Anmeldung: Ja RRr et -

Kinderfreundlich: Ja

Inspiration Kiinstlerhof

Holl 1 - 84364 Bad Birnbach, Asenham - Mobil: 0151 58152562 - hey@inspiration.florist - www.inspiration-kuenstlerhof.de

o .

Inspiration Kiinstlerhof von Bianca Obermaier

Herzlich willkommen auf meinem Kinstlerhof! Im Sommer
2019 habe ich mir meinen Traum vom Kinstlerhof erfilllt.
Es konnte keinen schoneren Ort dafiir geben als die Holl
bei Asenham — in Alleinlage Uberblickt hier der Besucher
die Rottaler Hugel bis hinein in den Bayerischen Wald.

Schon allein die Atmosphare ist Balsam fir die Seele.

Im Stadl prasentieren Uber 20 Kiinstler und Kunsthand-
werker ihre Werke, die direkt vor Ort zu erwerben sind.
Dazu bin ich selbst mit meinen Werken aus Inspiration —
dekorative Floristik, prasent. Mein Handchen fiirs Detail
macht den Hof zu einem Ort, an dem es sich gerne langer
verweilen ldsst.

NEU: Jetzt is a runde Sach - 3K

Kaffee — Kiachal - Kiinstlerhof!

Den Kiinstlerhof einfach genieBen... mit einem Haferl
Kaffee und hausgemachten Kiachal. Erst durchschlendern,
inspirieren lassen und dann naschen. Von Montag bis
Freitag 10 — 12 Uhr und 14 — 17 Uhr. Samstag 10 — 12
Uhr stehen die Pforten des Stadls fir Sie offen.

o

Bad Birnbach

AuBerdem biete ich auf dem Kiinstlerhof regelmaBig den
Rahmen fiir Workshops, Kurse und Konzerte.

Informationen zu den aktuellen Kiinstlern und
Veranstaltungen finden Sie auf meiner Homepage
www.inspiration-kuenstlerhof.de

V' Weitere %
Infos und
A Termine auf £
Anfrage

Von Herzen, lhre Bianca Obermaier

Rottaler Hoftour Angebot

Ausstellungs-Nachmittag mit Kaffeekranzchen

Termin: Donnerstag, 6. April 2023

Uhrzeit: 14.00 — 17.00 Uhr

Treffpunkt: Holl 1, 84364 Asenham / Bad Birnbach
Kosten: Keine

Anmeldung: Nein Kinderfreundlich: Ja

[i www.facebook.com/Obermaierbianca

www.instagram.com/
© inspiration.kuenstlerhof & biancaobermaier82




Bad Griesbach

Nachbar-Hof

Amsham 11 - 94086 Bad Griesbach - Tel.: 08532 1572 - alois-egger@outlook.de - www.nachbar-hof.de

Der Nachbar-Hof

Vier Generationen leben auf dem ,Nachbar-Hof" in der
idyllischen Rottaler Higellandschaft. Seit 2001 bewirt-
schaften wir nach den Bio-Richtlinien. Rinder und Hihner
leben auf dem Bauernhof. Die Angus-Rinder und Pinz-
gauer werden ganzjahrig auf den Weideflachen gehalten,
diese werden ausschlieBlich mit Gras und Heu gefittert.
Seit 2016 sind wir stolze Besitzer eines mobilen Hiihner-
stalls. Die Hihner ziehen wochentlich auf einen frischen
Wiesenplatz um und haben Klee oder verschiedene
Wildkrduter direkt vor der Stalltur.

Alle Produkte kénnen im Hofladen erworben werden.

Rottaler Hoftour Angebot
Hoffiihrung auf dem Bio-Bauernhof

Wir, die Familie Egger, laden Sie recht herzlich zu einer
Hofflihrung unseres ,Nachbar-Hof's” ein.

Sie mdchten sehen und verstehen, wie regionale Produkte
auf unserem kontrollierten biologischen Hof entstehen?
Dann besuchen Sie uns an einer der ausgeschriebenen
Besichtigungstermine. Hier entdecken Sie, wo wir unsere

Angus Mutterkuhherde und Weidenochsen halten und ver-

markten. Des Weiteren zeigen wir Ihnen unsere nahegele-
genen Felder und erlédutern lhnen deren Bewirtschaftung.

20

Im Anschluss geht es weiter zu unserem Hihnermobil, wo
sich die Kinder ein Ei aus dem Hihnernest mitnehmen diirfen.

Auf lhr Kommen freut sich Familie Egger

Termin: Samstag, 10. Juni 2023
Uhrzeit: 14.00 Uhr
Treffpunkt: Nachbar-Hof, Amsham 11 bei Weng
Kosten: 5,00 € / Person

Kinder frei L
Anmeldung: Ja LR

Infos und

Kinderfreundlich: Ja .
Termine auf

[i www.facebook.com/Nachbar-Hof

Anfrage

Holzkunst Josef Schmalhofer

Holzham 13a - 94137 Bayerbach - Tel.: 08532 3875 - josef.schmalhofer@t-online.de

Holzkunst in Bayerbach

Seit mehr als 35 Jahren bin ich als freischaffender Holz-
bildhauer selbststandig. Meine Werkstatt befindet sich im
kleinen, idyllisch gelegenen Holzham bei Bayerbach an
der Rott, zwischen Bad Birnbach und Bad Griesbach.

Meine Kunstwerke werden nach alter Tradition von Hand
angefertigt. Ob groBe oder kleine Skulpturen, Krippen,
Reliefs, Ornament-Schnitzereien und Beschriftungen oder
auch Portraits, alles wird individuell gestaltet.

Weitere
Infos und
A Termine auf g
R\ Anfrage

[i www.facebook.com/HolzkunstJosefSchmalhofer
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Bayerbach

Als gelernter Schreiner fiihre ich nicht nur Restaurier-
ungen im Kunst-, sondern auch im Schreinerhandwerk
aus. Meine groBe Leidenschaft ist altes Brauchtum, vor
allem Brauche der Winterzeit. Vor etwa 40 Jahren habe
ich begonnen Perchten-Masken zu schnitzen, welche

von dem von mir gegriindeten Perchtenverein, ,Rottaler
HabergoaB, Hexn und Rauwuggal — Brauchtumsverein
Bayerbach e.V.", beim jahrlichen Perchtenlauf oder bei vie-
len anderen Auftritten in der Adventszeit getragen werden.

Rottaler Hoftour Angebot
Kunst aus Holz
Gerne zeige ich bei einer Werkstatt-Besichtigung meine

Kunstwerke in Bild und Form und biete Einblick in das
alte Perchtenbrauchtum.

Termin: Freitag, 29. September 2023
Uhrzeit: 14.00 Uhr

Treffpunkt: Werkstatt, Holzham 13a
Kosten: 5,00 € / Person, Kinder frei
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja



Dietersburg

Edelbrennerei Hofgeist

Priel 1 - 84378 Dietersburg - Tel.: 08565 344 - konrad@hofgeist.bayern - www.hofgeist.bayern

Edelste Obstbrande und Likore aus dem Rottal

Hergestellt mit Liebe und Leidenschaft -
frither in der Schlossbrennerei Baumgarten,
jetzt direkt in meiner hofeigenen Destille.

Bestes Obst ist gerade gut genug — diese Aussage bringt
es auf den Punkt. Denn nur gesunde, reife und saubere
Friichte mit ausgepragtem und sortentypischem Aroma
konnen zu einem Edelbrand von hochster Qualitat verar-
beitet werden. Mit Sachverstand, Nasenspitzengefiihl und
Erfahrung arbeite ich an der Herstellung edler Obstbrande
und Likore.

Seit 2003 brenne ich edelste Obstbrande und Likdre. Zur
stetigen Verbesserung der Qualitat habe ich an mehreren
Kursen teilgenommen. Von Januar bis Marz 2015 habe ich
zudem die Ausbildung zum Edelbrandsommelier erfolg-
reich abgeschlossen. Ein weiterer Schritt, um noch mehr
Qualitdt bei der Herstellung sicherzustellen.

Nur ausgesuchte und hochwertige Friichte aus regionalem

Anbau werden zur Herstellung der edlen Brande und

Rottaler Hoftour Angebot

GEIST

Edelste Obstbrande und Likdre aus dem Rottal.
Hergestellt mit Liebe und Leidenschaft in der

Tag der offenen Brennerei #95

Weitere

Likdre verwendet. Das Sortiment der einzelnen Brande
wird stetig und in Abhangigkeit der Jahreszeit mit unter-
schiedlichen Geschmacksrichtungen erweitert.

Lassen Sie sich iiberraschen und kommen
Sie zu einer Edelbrandverkostung, wir freuen
uns auf Sie.

Anfrage 3

Edelbrennerei Hofgeist. nfos und
Termine auf

Termin: Sonntag, 4. Juni 2023 )

Uhrzeit: 13.00 Uhr -

Treffpunkt: Am Hof

Kosten: Keine

Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja, in Begleitung eines Erwachsenen

n l@l www.instagram.com/ Edelbrennerei Hofgeist

Kamerunschafzucht Eder
Eitzenham 8 - 84378 Dietersburg - Tel.: 08565 1266 - info@wilde-schafe.de - www.wilde-schafe.de

o
e,

Kamerunschafzucht Eder

In Eitzenham, einem Dorf am Rande des schonen Rottals,
bewirtschaften wir unseren kleinen Bauernhof schon

in der dritten Generation. 2011 sind bei uns die ersten
Kamerunschafe eingezogen. Seitdem sind wir bestrebt,
in einer naturnahen und artgerechten Offenstallhaltung,
gesunde und kraftige Tiere zu ziichten.

Als Herdbuchzlchter wollen wir unseren Besuchern die
besonderen Vorziige dieser Haarschafrasse naherbringen.
Unsere Ziele sind sowohl die Lebendvermarktung von
Zuchttieren als auch der Verkauf von Fleisch und selbst
hergestellten Wurstwaren.

In unserem Hofladen bieten wir zudem Bunzlauer Keramik
und allerlei Selbstgendhtes vom Schliisselanhanger bis zur
Umhangetasche zum Verkauf an.

Neben den Schafen leben bei uns im Garten hinter dem
Haus auch Legewachteln und Laufenten. Besuchen Sie
uns und genieBen Sie die Ruhe im Garten und das lustige
Treiben unserer Tiere.

Rottaler Hoftour Angebot

Ein Nachmittag mit unseren Kamerunschafen
" Weitere

Infos und

Mit lustigen und lehrreichen Geschichten Uber unsere RN P ¢ -
. . . . i ST 2% Termine auf

Schafe, wollen wir den Besuchern die Vorzlige dieser .

etwas scheuen Haarschafrasse naher bringen. Zum Ab-

schluss erwartet jeden Teilnehmer ein kleiner Imbiss mit Kosten:

Spezialitaten vom Kamerunlamm

10,00 €/ Person
inkl. kleiner Brotzeit und 1 Getrank

Anmeldung: Ja (mindestens 3 Tage im Voraus)
Termin: Samstag, 29. April 2023 Kinderfreundlich: Ja, in Begleitung eines Erwachsenen
Uhrzeit: 15.00 Uhr
Treffpunkt: Am Hof, Eitzenham 8

I@l www.instagram.com/kamerunschafzucht.eder
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Eggenfelden

Rottaler Museumsstral3e e.V.

Pfarrkirchner Str. 68 - 84307 Eggenfelden - Tel.: 0151 52312078 - info@rottalermuseumsstrasse.de - www.rottalermuseumsstrasse.de

Die Hofmark Gern

Jeder zweite Biirger Bayerns hatte im 19. Jahrhundert
seinen Wohnsitz in einer Hofmark, allein in Niederbayern
gab es 600 Hofmarken.

Gebaude und Bauten, die von der Bliitezeit dieser Handels-
und Wirtschaftszentren erzahlen, findet man heute kaum
noch. Die meisten Anlagen sind verfallen oder abgerissen.
Nicht so die Hofmark ,Gern" in Eggenfelden. Die Umrisse
und Gebaude dieser einst so prachtigen Hofmark sind fast
vollstandig erhalten.

____ -~ Weitere Infos

zu den Terminen .’

finden Sie Giber
die Tagespresse
und auf der

Rottaler Hoftour Angebot

Fithrung durch das unbekannte Gern

Der ,Stadthistoriker” Werner Nagel begleitet die Teilneh-
mer im Rahmen dieser Fithrung durch das ,unbekannte
Gern" der groBten erhaltenen Hofmark Altbayerns und
gewahrt einen lebendigen Einblick in die Geschichte des
Ortes mit seinen zahlreichen Besonderheiten.

Hofmark, Schloss6konomie mit dem zentralen Gotischen
Kasten aus 1512 und dem Oberwirt aus 1544, Kirche

St. Georg, Alte Miihle, Grabplatte Karl von Closen, Schloss-
park, Closendenkmal, Kirche St. Sebastian und vieles mehr.

Homepage

Schlosspark Gern

Der Schlosspark liegt im Stiden der geschlossenen Hof-
marksiedlung, umgeben von einer Mauer. Auf einer Zeich-
nung zu Beginn des 18. Jahrhundert wird der Schlosspark
als eine franzosische Gartenanlage mit abgezirkelten
Rabatten, Krauter und Blumenbeeten sowie beschnittenen
Hecken, einem Pavillon und einem Dressurzirkel abgebildet.
An der westlichen Parkseite entstand das groBe Barock-
schloss noch vor 1725. In der Nacht vom 11. November
1921 ereignete sich das schreckliche Brandungliick — das
Schloss und das ganze Archiv wurden dabei vernichtet.

Termine Das unbekannte Eggenfelden
Freitag: 7. April 11.00 Uhr
Samstag: 5. Mai 17.00 Uhr
Sonntag: 8. Oktober  11.00 Uhr
Sonntag: 29. Oktober  11.00 Uhr

2023:

Das unbekannte Gern

Sonntag: 10. September 14.00 Uhr
Sonntag: 8. Oktober  14.00 Uhr
Sonntag: 29. Oktober  14.00 Uhr

Treffpunkt:  Schlosspark Gern, Krautergarten
Kosten: 8,00 € / Person, Kinder kostenlos
Anmeldung:  Nein Kinderfreundlich: Ja

Priihmiihle - Historische Miihle und Sige

Priihmihle 1 - 84307 Eggenfelden - Tel.: 08721 910718 - jutta.roessner@pruehmuehle.de - www.pruehmuehle.de

T E

=i

Priihmiihle an der Rott

Die Priihmihle an der Rott — 6stlich von Eggenfelden an
der Rottschleife gelegen — ist ein Hof besonderer Art. Er
umfasst neben dem Wohnhaus fir Familie und Dienst-
boten, Scheune, Stallgebaude, Mihle und Sage — in friihe-
ren Zeiten war zusatzlich auch eine Schmiede vorhanden.
So herrschte Anfang des 20. Jahrhunderts in dem Miihlen-
anwesen reges bauerliches Leben, von dem die teils
sanierten Gebdude noch immer Zeugnis geben, auch
wenn sich die Nutzung mittlerweile verandert hat.

Unser Seminarraum
Im friiheren Kuhstall ist ein Raum entstanden, der

fur Seminare, Workshops und zum Feiern geeignet ist.
Er bietet Platz fiir ca. 30 Personen.

IY Miihlenfithrung
H und Sagefiihrung
| fir Gruppen nach
Vereinbarung

Rottaler Hoftour Angebot

Alte Miihlentechnik -
kleine Wasserkraft

Vortrag und Besichtigung der historischen Miihle und Sage.

Termin: Sonntag, 16. Juli 2023,

am ,Tag der kleinen Wasserkraft”
Uhrzeit: 15.00 Uhr
Treffpunkt: Priihmtihle 1, Eggenfelden
Kosten: Freiwilliger Kostenbeitrag
Anmeldung: Nein

Kinderfreundlich: Ja, in Begleitung eines Erwachsenen
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Eggenfelden

Schmuckatelier Tottermann

Ottingerstr. 4 - 84307 Eggenfelden - Tel.: 0151 55465278 - toettermann@gmx.de - www.schmuckatelier-toettermann.business.site

Willkommen im Schmuckatelier Tottermann

Als Gold- und Silberschmiede in dritter Generation

lassen wir unserer Kreativitat freien Lauf. Wir lieben die
Herausforderung, bei der individuellen Gestaltung unserer
Schmuck- und Geratarbeiten neue Wege zu gehen.

Rottaler Hoftour Angebot

Werkstattfithrung, Vorfithrung einer Ringanfertigung

Wir geben einen Einblick in das Schmuckatelier und in die
Entwurfs- und Herstellungsarbeiten eines Ringes.

Termine: Jeweils Samstag’s:
04.03./06.05./01.07./02.09.2023

Uhrzeit: 11.00 Uhr

Treffpunkt: Ottingerstr. 4, im Schmuckatelier

Kosten: 10,00 € / Person, Kinder frei

Anmeldung: Ja, per E-Mail oder per WhatsApp

Kinderfreundlich: Ja
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~Schmieden Sie ihr Gliick selbst”, Trauringkurs
Termine nach Absprache:
Sa. 10.00 — 13.00 Uhr und 14.00 — 19.00 Uhr

Gold- und Silberschmiede Kurs

Termine nach Absprache:

Sa. 10.00 — 13.00 Uhr und 14.00 — 19.00 Uhr
So. 11.00 — 13.00 Uhr und 14.00 — 17.00 Uhr

Kursgebiihr: 240,- EURO zzgl. Materialkosten

Weitere
Infos und
Termine auf
p, Anfrage g

Offnungszeiten:
Mo. — Fr.: 10.00 — 13.00 Uhr und 15.00 — 18.00 Uhr

l@l www.instagram.com/ toettermann

Digitaler Waldlehrpfad im Biirgerwald

Stadt Eggenfelden - Tel.: 08721 708-0 - buergerwald@eggenfelden.de - www.buergerwald.eggenfelden.de

Deutschlands erster digitaler Waldlehrpfad inkl. Augmented Reality

Bio-Unterricht der Zukunft: Im niederbayerischen
Eggenfelden kénnen Spazierganger — europaweit einzig-
artig — den Wald real und virtuell zugleich erkunden.

Wenn ein Waldspaziergang auf Science Fiction trifft:
Wie sieht es im Inneren eines Ameisenhaufens aus? Was
kreucht und fleucht im Waldboden und wie profitiert der
Wald davon? Wie ,ernahrt sich” ein Baum? Und wie
genau lauft die Photosynthese ab?

Die Stadt Eggenfelden hat ein Projekt umgesetzt, das

auf innovative Weise Antworten auf diese Fragen liefert:
Mittels "Erweiterter Realitat" (,Augmented Reality")
wird das Unsichtbare des Waldes zum Abenteuer. Mdglich
macht das der erste digitale Waldlehrpfad Deutschlands.
Auf spannenden Entdeckerrouten sind Natur- und Nach-
haltigkeitsthemen mit modernster Technik erlebbar.

Entstanden ist der , digitale Erlebniswald” im Eggenfel-
dener Blirgerwald und wurde 2019 offiziell eréffnet. Das
Areal hat eine Gesamtflache von 60 Hektar und wird an

Rottaler Hoftour Angebot

Augmented Reality Tour fiir Einsteiger

Termin: Jeden ersten Freitag im Monat oder
immer nach Vereinbarung maoglich.
Ganzjahrig bei trockener Witterung
(Anmeldung bis Vortag maglich)
Uhrzeit: 14.00 Uhr
Treffpunkt: Haupteingang Biirgerwald
(bei der Ubersichtstafel)
Kosten: Kostenfrei
(bitte eigene Kopfhorer mitbringen)
Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja
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insgesamt zehn Stationen mit animierten und interaktiven
3D-Modellen und Grafiken bespielt. Der abwechslungs-
reiche Rundgang auf dem drei Kilometer langen Lehrpfad
dauert etwa zwei bis drei Stunden.

Fir den ,digitalen Rundgang” erhalten Besucher spezielle
Gerate, die an den verschiedenen Orten im Wald zusatz-
liche Informationen in Bild und Ton liefern. Die , erweiterte
Realitat” verbindet den realen Wald mit der virtuellen
Welt. Aramis, ein interaktiver, 3D-animierter Fuchs, fihrt
Besucher durch das Gelande und erklart die Zusammen-
hange des Okosystems. Zwischen den Stationen bewegt
man sich ganz ohne Technik im Wald — also auch ein
Naturerlebnis pur ist dabei.

Mit dem Waldlehrpfad ist die Stadt Eggenfelden Vorreiter
in der Waldpéddagogik. Experten eines renommierten
Schulbuchverlages begleiteten das Projekt und entwickel-
ten unter anderem ein mediendidaktisches und -padago-
gisches Konzept.

Mehr Informationen:

Website: www.buergerwald.eggenfelden.de

Video:  www.eggenfelden.de/video-digitaler-waldlehrpfad
li www.facebook.com/Eggenfelden

l@l www.instagram.com/stadteggenfelden

7 ( Weitere
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Bio- und Arche-Hof Wampendobler Paradies

Wampendobl 1 - 84385 Egglham - Tel.: 08543 624289 - paradies@wampendobl.de - www.wampendobl.de
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Wampendobl -

ein Paradies, nicht nur fiir vom Aussterben bedrohte Unsere ,Krainer Steinschafe” entscheiden selbst, ob

Nutztiere, sondern auch ein Paradies fir den Menschen. sie auf den groBziigigen Weiden grasen oder sich im

Egal ob Erholungssuchende, Aktivurlauber, Erlebnishung- Stall ausruhen und Heu fressen. Oft werden sie von den

rige oder Filzbegeisterte — alle kommen auf ihre Kosten. «bayrischen Landgansen” begleitet. Die bunte Hiihner-
schar, darunter auch das , Deutsche Lachshuhn” darf

Ausgangspunkt ist der einzige GEH-Arche-Hof (GEH = sich selbst ihre Pl&tze zum Eierlegen und Schlafen suchen.

Gesellschaft von vorm Aussterben bedrohter alter Nutz- AuBerdem kénnen Sie noch unsere Lamas, Ziegen, Lauf-

tierrassen) im Rottal. Hier leben und erleben wir, Petra enten, Hunde und Katzen bestaunen.

und Marc, unser Paradies.

Aber nicht nur Tiere erwarten Sie bei uns. Fiir lhren
Aufenthalt erwarten Sie unsere 5-Sterne-Wohnungen
und Zimmer. Der hierzu passende, auBergewdhnliche
Wellnessbereich ladt zum Entspannen ein.

Schauen Sie doch einfach bei uns vorbei,
wir freuen uns iiber jeden Besuch.

n www.facebook.com/wampendobler.paradies

. ) l@' www.instagram.com/wampendobler.paradies

Y Weitere
Infos und

Rottaler Hoftour Angebot g\ Termine auf £
B\ Anfrage &
Hoffiihrung auf dem Bio- und Arche-Hof =~ " Eiern unserer Hiihner. Selbstverstandlich diirfen Kinder
dann ein Ei mitnehmen.
Wir, die ,Wampendobler” Petra und Marc,
laden Sie herzlichst zu einer Hoffiihrung
durch unser ,Paradies” ein.

Auf Thr Kommen freuen sich Petra & Marc

Termin 1: Sonntag, 16. April 2023
Mdchten Sie unser Verstandnis von BIO, Tierhaltung und Termin 2: Sonntag, 20. August 2023
landwirtschaftlichen Flachen erfahren, dann machen Uhrzeit: 14.00 — 18.00 Uhr
Sie einen Ausflug zu uns an einem der ausgeschriebenen Treffpunkt: Bio- und Arche-Hof, Wampendobl 1
Terminen. Wir zeigen lhnen wie wir unser Paradies Kosten: 5,00 € / Person, Kinder frei
bewirtschaften und was wir unter Tierwohl verstehen. Anmeldung: Ja
Vielleicht entdecken Sie ja auf der Hoftour ein Nest mit Kinderfreundlich: Ja
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yJausenstation® auf dem Biohof Hausberg
Haag 10 - 84385 Egglham - Tel.: 0171 9505536 - antondapont@msn.com - www.biohof-hausberg.de
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Jausenstation auf dem Biohof Hausherg

Machen Sie Rast im Schatten unter der Hoflinde. Nach-
dem unser Hausberghof am permanenten Wanderweg
,Rottaler Holzland Wanderweg” liegt, aber auch ausge-
schilderte Radwege direkt am Hof vorbei fihren, lag der
Gedanke nahe, eine kleine ,Jausenstation”zu er6ffnen.

Mit unserer ,Jausenstation” wollen wir unseren Gasten
die Mdglichkeit bieten, einen Einblick in unsere urspriing-
liche, bauerliche Landwirtschaft zu erhalten.

Auf Wunsch veranstalten wir eine kleine Hoffiihrung.
Dabei kdnnen Sie unsere Berkshire-Schweine im Freiland,
die Aubrac-Rinder, Alpine Steinschafe und Ganse auf der
Weide sowie unsere freilaufenden Sulmtaler Hiihner
kennenlernen. AnschlieBend kdnnen Sie unter der Hoflinde
bei einer deftigen Brotzeit eine Rast machen.

n www.facebook.com/anton.dapont

l@' www.instagram.com/antondapont

Rottaler Hoftour Angebot

Rottaler Hoftour Angebot

Jausenstation mit Hoffiihrung

Freuen Sie sich auf erfrischende Getranke und kleine Termin: Samstag/Sonntag, 22. und 23. Juli 2023
Schmankerl vom Hausberghof. Auf Wunsch ist auch eine Uhrzeit: 13.00 — 18.00 Uhr
anschlieBende Hofflihrung méglich (ab 5 Personen). Treffpunkt:  Jausensation Biohof Hausberg
Kosten: Kostenlos Anmeldung: Nein
Termin: Samstag, Sonntag, Feiertag
(April bis Ende Oktober) Hoffiihrung mit Speckverkostung
Uhrzeit: 12.00 Uhr
Treffpunkt: Unter der Hoflinde Termin: Dienstag, 15. August 2023
Kosten: 5,00 € / Person (Kinder gratis) Treffpunkt: Jausensation Biohof Hausberg
Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja Kosten: 10,00 € / Person, Kinder frei Anmeldung: Ja
29

Kunstausstellung mit Bilder von Gudrun Bielmeier



Weber Funf ,Begegnungs- und Erlebnisbauernhof™ Paul Gasoir — Galerie Fiinfleiten
Héllerthal 1 - 84326 Falkenberg - Tel.: 0170 9331129 - info@weber-fuenf.de - www.weber-fuenf.de Funfleiten 5 - 84326 Fiinfleiten bei Falkenberg - Tel.: 08727 969625 (Anrufbeantworter) - paul@gasoir.de - www.gasoir.de
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Falkenberg
Falkenberg

Begegnungs- und Erlebnisbauernhof Weber Fiinf Tukane begegnen Elefanten — wo?

In der Galerie Fiinfleiten geben sich Tiere aus der ganzen
Welt ein Stelldichein. Paul Gasoir ist seit diber 40 Jahren
als Kunstmaler tatig. Weitgehend spezialisiert auf die na-
turalistische Darstellung von Tieren und Tiermotiven malt
er aber auch Bilder in der Technik und im Stil der ,alten
Meister”. Lassen Sie sich (iberraschen, wieviele Tiere in
der Galerie ,versammelt” sind, und was flr Materialien
und Maltechniken fiir die Bilder jeweils zur Anwendung
kamen. Hier finden Sie auch fir den kleinen Geldbeutel
Originale als individuelles Geschenk fir einen geschatzten
Menschen.

Umgeben von der wunderschénen Hiigellandschaft im
Landkreis Rottal-Inn bei Falkenberg liegt der Begegnungs-
und Erlebnisbauernhof Weber Fiinf.

Auf dem Bauernhof der Familie Schreiner leben neben
Hund, Katze, Hiihnern und Ponys die wunderbar wolligen
Alpakas. Die sanften Tiere lassen sich gerne zu einer
Wanderung durch die Umgebung ausfihren.

Auf den professionell begleiteten Alpaka-Wanderungen
erleben die Géste eine besondere, achtsame Begegnung
zwischen Mensch, Tier und Natur. Entschleunigung pur.

Paul Gasoir fiihrt Sie gerne durch seine Galerie, das
Bilderrahmenstudio und sein Atelier. Selbstverstandlich
beantwortet er lhre Fragen und wenn Sie ein Bild rahmen
mdchten — nutzen Sie die Gelegenheit, bringen Sie das
Bild doch einfach mit und lassen Sie sich vor Ort kosten-
los und unverbindlich beraten.

Die Familie Schreiner wurde fir ihr Engagement in der
sozialen Landwirtschaft als Agrarfamilie des Jahres 2020
ausgezeichnet.

Bei Weber Fiinf werden abwechslungsreiche Kinderge- HOFFEST
burtstage gefeiert mit Lagerfeuer und gesunder Brotzeit. | :
Gaste mit Behinderung und Demenzerkrankung sind 13?6'01:1.1180.6?)05?“ : Termine und aktuelle
ebenso gerne gesehen wie Schulen und Unternehmen. - \IEFFINEIRN - Informationen gibt es unter: . Ein Bild ohne Rahmen ist wie eine Seele ohne Korper”
Ein einmaliges Erlebnis fir alle Menschen. www.weber-fuenf.de Vincent van Gogh (1853 — 1890)

Rottaler Hoftour Angebot Rottaler Hoftour Angebot

Alpakawanderung mit den Sinnen erleben Tukane begegnen Elefanten — wo?

Weitere

Das Erlebnis fiir Jung und Alt. §7 Weitere Paul Gasoir fiihrt Sie gerne durch seine

Einfach Ankommen, Wohlftihlen und GenieBen. Infos und Galerie, das Bilderrahmenstudio und T:::;::if
;| Termine auf sein Atelier. Anfrage

Termin 1: : » B\ Anfrage 9

ermin 1: Freitag, 31. Marz 2023 ;

Termin 2: Freitag, 28.Juli 2023 T 3 b Termin: Samstag, 1. Juli 2023

Termin 3: Freitag, 27. Oktober 2023 L bt Uhrzeit: 14.00 — 16.00 Uhr

Uhrzeit: 15.00 — 18.00 Uhr Treffpunkt: Galerie Funfleiten, Fiinfleiten 5

Treffpunkt: Am Hof [i www.facebook.com / weberfuenf Kosten: Keine

Kosten: 23,00 € pro Person und Tier Anmeldung: Nein

Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja [@ www.instagram.com / weberfuenf Kinderfreundlich: Ja, fir Kinder ab 10 Jahren geeignet
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Gartenkeramik Haglsperger
St. Nikola 1 - 84140 Gangkofen - Tel.: 08722 910814 - haeglsperger@t-online.de
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Gartnern ist mein Yoga — Gummistiefel meine Pumps — Topfern meine Leidenschaft

Vergessen Sie den Alltag und genieBen Sie mit allen
Sinnen die farbenfrohe Gartenwelt gespickt mit hand-
gefertigten Keramik-Unikaten als Anregungen fiir den
eigenen Garten.

Meine Gartenkeramik ist frostsicher und ein Hingucker
fiirs ganze Jahr, kein Objekt gleicht dem anderen. Garten-
kugeln in verschiedenen GroBen, Zaunhocker, Lichterscha-
len, Vogeltranken, Vogelhduschen, Schalen, Traumfanger,

[

Rottaler Hoftour Angebot

Weitere
Infos und
A Termine auf g
B\ Anfrage

Osterausstellung

Das Erlebnis fiir Jung und Alt.
Einfach Ankommen, Wohlfihlen und
GenieBen.

Termin: Samstag, 11. Marz 2023
Uhrzeit: 9.00 — 14.00 Uhr
Treffpunkt: Am Hof

Kosten: Kostenlos

Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja

Spriiche, Namensschilder und noch vieles mehr kénnen
Sie in der Topferwerkstatt sowie im Garten besichtigen
und erwerben.

Gerne fertige ich auch auf lhren speziellen Wunsch ein
Objekt an. Meine Topferwerkstatt ist nach telefonischer

Absprache jederzeit gedffnet.

Schauen Sie doch einfach bei uns vorbei.

n www.facebook.com/Ulrike Haglsperger

Naturlehrpfad Kiihbach

Sackstetten 3 - 84140 Gangkofen - Tel.: 08722 1512 - hochholzerpaula@yahoo.de
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Naturerlebnis- und Lernwege am Kiithbach

Die Bereiche entlang des Kiihbachs weisen einige wert-
volle Landschaftselemente und interessante, lokal
bedeutsame Biotope auf. Bereits in den 90er Jahren
wurden Teilbereiche des Kithbachs renaturiert sowie ein
Pflegekonzept fiir angrenzende Wiesenareale entwickelt.
Im Zuge der Arbeiten zur Ortsumgehung Dirnaich wurde
die Renaturierung im Friihjahr 2010 entlang weiterer
Bachabschnitte fortgefiihrt und Flachen von der Gemein-
de zugekauft. Mittlerweile haben sich die entstandenen,
neuen Biotopflachen sehr gut entwickelt. So bietet das
Kiihbachtal wieder Heimat und Zuflucht fiir zahlreiche
Tier- und Pflanzenarten, die inmitten einer (iberwiegend
intensiv bewirtschafteten Agrarlandschaft vielerorts
bereits verschwunden sind.

Eine Besonderheit ist die im Kithbach noch lebende und
vom Aussterben bedrohte Kleine Bachmuschel. Aber auch
die Gebdnderte Prachtlibelle lebt als Larve ein bis zwei
Jahre im Bach und kann im Sommer beobachtet werden.
Auch der Biber hat sich am Kiihbach niedergelassen und
ihn angestaut: so entstand ein neuer Lebensraum, z.B. fir

die Ringelnatter. Die feuchten Talwiesen am Kiihbach sind
bunt und artenreich. Die von der Gemeinde angekauften
Flachen werden traditionell naturschonend bewirtschaftet.
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Weitere
Infos und

Rottaler Hoftour Angebot  :\REC LTS

B Anfrage /4
Naturlehrpfad Kiihbach s

Es werden 220 Tier- und Pflanzenarten ndher vorgestellt —
und das Beste: Jeder darf selbst mitratseln, raten und
forschen! Fiihrung mit Paula Hochholzer.

Termin: Samstag, 3. Juni 2023

Uhrzeit: 13.30 Uhr

Treffpunkt: Sackstetten 3

Kosten: 3,00 €/ Person, Kinder bis 12 Jahre frei
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja

Gangkofen




Hebertsfelden

Ponzaunerhof

Ponzaun 2 - 84332 Hebertsfelden - Tel.: 08726 1348 - ponzaunerhof@t-online.de - www.ponzaunerhof.de

Der Ponzaunerhof

Unweit von Niedernkirchen liegt die alte Rottaler Eindde,
der Biohof Oberponzaun. Im denkmalgeschitzten Stock-
haus von 1784 wohnen Emmi und Flori Gruber, die Bauern
vom Hof. Seit 30 Jahren bieten beide Urlaub auf dem
Bauernhof an. Nicht nur Feriengaste sind (iberrascht von
der griinen Hofanlage. Auch viele Bliihackerpaten merken,
dass hier ein anderer Zeitgeist lebt. Viele Hofbdume, arten-
reiche Feldhecken, Weiderinder und schone Bankplatzer!
versetzen uns in eine Welt, die uns zur Ruhe kommen lasst.

Fiir Gruppen

sind andere
Rottaler Hoftour Angebot
maoglich!
Naturfiihrung zum Blithacker

Bauer Flori bietet eine Naturfihrung zu den
schonsten Platzen der malerischen Hofanlage an.
Ziel sind die vielen Patentaferl am artenreichen Bliihacker.

Termine: Jeweils Mittwoch:

7. Juni, 5. Juli, 16. August 2023
Uhrzeit: 15.00 Uhr, Dauer ca. 1 Std.
Treffpunkt: An der alten Hoflinde vorm Stockhaus
Kosten: 3,00 €/ Person, Kinder frei
Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja

Al Termine jederzeit
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Fiir das von Flori und Emmi entworfene Bliihackerpaten-
projekt erhielt der Hof vom Bayerischen Bauernverband
und bayerischen Umweltministerium die Auszeichnung
«Naturschutzpartner Landwirt 2018".

Seit 2016 machen viele Holztaferl am Feldrand neugierig.

Was eher wie Wildnis wirkt, ist ein wahres Refugium fir
unzahlige Wildtiere und Wildpflanzen. Sie finden hier
einen geschiitzten Lebens-und Riickzugsraum. Eine
Vielzahl von Insekten wie Grashlpfer, Hummeln, Bienen,
Blaulinge und die Wildarten Rebhiihner, Fasane, Hasen,
Rehe, Kiebitze und natirlich auch die vielen Hofspatzen
sind hier zuhause.

Atelier MESCH

Melanie Schwaiger - Kollbach 77 - 84333 Malgersdorf - Tel.: 09954 700413 - atelier-mesch@web.de - www.atelier-mesch.de

Vom losen Knopf bis zum Brautkleid

In meinem Schneideratelier am wunderschénen Hufnagel-

hof biete ich individuelle Lésungen und Ideen fir jedes
Nahthema an. Bei mir ist das kaputt-getragene Lieblings-
stiick zum Reparieren ebenso willkommen wie das nach
MaB und Wunsch gefertigte Festtags-Gwand. Aufgrund
meiner jahrelangen Erfahrung als Schneidermeisterin
biete ich gerne auch Hilfestellung oder Begleitung bei der
Verwirklichung eigener Nahprojekte an.

Hier im Rottal, auf einem alten Vierseithof direkt an der
Kollbach, habe ich, als gebiirtige K&rntnerin, mit meiner
Familie ein traumhaftes Zuhause gefunden und kann
meiner Berufung frohlich, frech und frei nachgehen.

Ich freue mich auf lhren Besuch in meinem
Atelier, auf meiner Homepage, Instagram oder
Facebook.

(L
Y/

Bei Regenwetter wird
das Event verschoben
und der neue Termin
wird auf meiner Home-
page bekannt gegeben.

www.atelier-mesch.de

ﬁ www.facebook.com/@ateliermesch

l@' www.instagram.com/@mesch_22
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Rottaler Hoftour Angebot
AuBer | Gewdhnlich

Wenn sich das Rottal sein Herbstkleid anzieht, trifft das
Schneiderherz auf die Gartnerliebe, dabei entsteht etwas
ganz Magisches! Dann lade ich Sie zu einer Prasentation
meiner Schneiderkunst ein, zum Blick ins herbstliche Atelier!

Termin: Samstag, 23. September 2023
Uhrzeit: 14.00 — 19.00 Uhr

Treffpunkt: Hufnagelhof, Kollbach 77
Kosten: Keine

Anmeldung: Nein Kinderfreundlich: Ja
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Malgersdorf

Eva Blenninger - Der Stoffladen - Stoffe & Mehr

Gewerbering 4 - 84333 Malgersdorf - Tel.: 09954 700883 - info@stoffladen-malgersdorf.de - www.stoffladen-malgersdorf.de

Herzlich willkommen im Atelier Eva Blenninger

In meinem Atelier biete ich individuelle Losungen fir Ihr
persdnliches Wohnambiente.

Nichts pragt den personlichen Einrichtungsstil mehr wie
Gardinen, Decken, Kissen und andere Textilien. Deshalb
ist es mir so wichtig, mit Thnen gemeinsam individuelle

Lsungen fir ihr personliches, gliickliches Lebensumfeld
zu finden.

Weitere
Infos und
Termine auf

Rottaler Hoftour Angebot Anfrage A

Sticken mit der Nahmaschine
Termin: Freitag, 24. Februar 2023
Kosten: 25,00 €, Material ist nicht inklusiv

Nah Kreativ Treff

Termin 1: Freitag, 17. Marz 2023
Termin 2: Freitag, 21. April 2023
Kosten: Kostenlos

Lavendel-Duftkissen nahen
Termin: Freitag, 21. Juli 2023
Kosten: 25,00 €, Material ist nicht inklusiv
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Der Stoffladen steht fir eine groBe Auswahl, nachhaltige
Stoffe, hohe Qualitat und ein besonders Einkaufserlebnis.
Bei mir kdnnen Sie die Textilien anfassen, erspiiren und

sehen wie die Muster wirken oder wie das Material fallt.

Kommen Sie vorbei und entdecken Sie mit mir gemeinsam
bei einer Tasse Kaffee die vielen Mdglichkeiten fir Ihr
personliches Zuhause.

b S S
jr,;,'Eﬂ‘.'F

Uhrzeit: Jeweils 19.00 Uhr

Treffpunkt: Gewerbering 4, 84333 Malgersdorf
Anmeldung: Ja

l@l www.instagram.com/der_stoffladen

l@l www.instagram.com/ atelierevab

Burgfreunde zu Julbach e.V.

SchulstraBe 6 - 84387 Julbach - Tel.: 08571 920999 - vorstand@burgfreundejulbach.de - www.burgfreundejulbach.de
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Foto: © Dirschl Johann

«Infolink-Schilder-Tour auf dem Julbacher SchloBberg”

Eine informationsreiche und unterhaltsame QR-Code-
SchloBbergrunde fir die ganze Familie. Alles, was ihr dazu
braucht, ist einen Scanner, der QR-Codes lesen kann und
ein internetfahiges Handy.

Seit 2020 gibt es dieses Angebot der Burgfreunde Julbach.
Ein neues Gesicht der Schilder mit Ritter Heinrich als
Logo, neue Infotafeln mit Rekonstruktion der Burg und
zusatzliche Erklarungen zu Erdstall, Brunnen und SchloB-
berg erweitern das bestehende Angebot. Die Schilder sind
am und um den SchloBberg verstreut angebracht. Es gibt
sogar eine Geschichte Uber einen Ritterjungen, der am
SchloBberg eine auBergewdhnliche Entdeckung macht!
Diese kann per Handy angehért werden.

Foto: © Dirschl Johann

lhr kdnnt dort schéne Stunden in der freien Natur
verbringen, trdumen von vergangener Zeit und Kraft
tanken mit einer wunderbaren Fernsicht ins Inntal und
auf die Alpenkette.

Ihr werdet mit auf eine Reise genommen, die euch ins
tiefste Mittelalter entfiihrt, als auf dem Berg noch eine
stolze Burg stand, in der Edelménner und -frauen wohn-
ten und Uber ihre Julbacher Lehen wachten —in eine
Zeit, als die Bauern und Handwerker unten im Tal ihrer
miihevollen Arbeit nachgingen.

Ganzjahrig
begehbare Tour

3 (Festes Schuhwerk :
A wird empfohlen - kein 23
L Winterdienst) 3

Rottaler Hoftour Angebot

Gefiihrte Infolink-Schilder Tour mit ,Fiihrung SchloBberg”

Ort: Julbach, SchloBberg BurgstraBe Richtung Holl

Termin: Sonntag, 13. August 2023

Uhrzeit: 13.30 — ca. 15.30 Uhr

Treffpunkt: Rathausplatz Gem. Julbach / Parkplatz: gegenliber Gemeinde
Kosten: Spende fiir den Erhalt der Burgstelle @ox am rdstalleingang oder Fahnenmast)

Geflihrte Tour 4,00 €/ Person

Kinder bis 14 Jahre frei

Ja, erforderlich bei einer gefiihrten Tour, sonst keine Anmeldung
notwendig

Kinderfreundlich: Ja

Anmeldung:

www.facebook.com/
Burgfreunde Julbach
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Freilichtmuseum Massing
Steinblichl 1 - 84323 Massing - Tel.: 08724 9603-0 - www.freilichtmuseum.de

Museum fiir das landliche Siedlungswesen Niederbayerns

Vergangene Bauernwelt mit Hausern aus Holz und blanken
Ziegeln: Im Freilichtmuseum Massing haben alte Bauern-

hofe aus dem Rottal, der Hallertau und dem lIsartal Platz

gefunden.

Inmitten von Hecken, Feldern, Wiesen und Weiden stehen
verstreut sechs Hofe, die Schones und Derbes aus der
bauerlichen Welt Niederbayerns bergen: bemalte Schranke
und Truhen, Kréninger Keramik, Gesticktes und Gedrech-
seltes — und vielmal geflickte Arbeitsschiirzen. Kachel6fen
und lederbezogene Kanapees stehen in den Stuben.

Stattliche Vierseitbauernhofe und bescheidene Hauser von
Kleinbauern sind da. Kegelbahn und Waschhaus gibt es,

BY Weitere Termine \3
H und Informationen B
4 finden Sie auf §
R\ unserer Website

einen Kramerladen (iber und tber voll mit Waren. Und

die Faszination friiher Technik: Traktoren, gewdlbte Stalle,
eine Seilerei mit Kammgeschirr und Spinnmaschine. Eine
Pappelallee spendet Schatten, aus den Bauerngarten
duften Krduter, in den Kiichen Erinnerungen an Brot und
Krapfen. Wer museumsmiide, hungrig und durstig ist, kehrt
im Museumsstiiberl ein.

Auszogne, Hauberling und Hasenéhrl — Kochkurs Schmalzgebackenes

Friiher war es gang und gabe, am Freitag auf Fleisch zu
verzichten. So kamen zum Beispiel regelméBig Auszogne,
Hauberling und Hasendhrl auf den Tisch. Passend zur
Fastenzeit vor Ostern hat uns Iris Kirschner ein paar ganz
besondere Rezepte herausgesucht.

Rottaler Hoftour Angebot

Auszogne, Hauberling und Hasenéhrl

Termin: Freitag, 31. Marz 2023
Uhrzeit: 14.00 — 17.00 Uhr
Treffpunkt: Freilichtmuseum Massing
Anmeldung: Ja  Kinderfreundlich: Nein

Eine Anmeldung ist unbedingt erforderlich und kann per E-Mail
via buchung.massing@freilichtmuseum.de oder telefonisch
unter 08724 9603-0 erfolgen.
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Hoch im Kurs steht immer das Schmalzgebackene. Der
Teig flr die Hasendhrl erfordert Fingerspitzengefiihl, aber
das Resultat lohnt der Miihe. Ebenso ist der Kampf um
einen verniinftigen Hefeteig nicht vergebens, wenn am
Schluss dampfende Auszogne auf dem Tisch stehen.

[i www.facebook.com/ Freilichtmuseum Massing

Sensenmahwetthewerb

Am Sonntag, 21. Mai ab 10.00 Uhr werden im
Freilichtmuseum Massing wieder die Sensen
geschwungen: Bei einem offenen Wetthewerb ziehen
versierte Sensenmanner und -frauen in den Kampf gegen
die hohen Halme. Jeder ist herzlich eingeladen, mitzu-
machen, anzufeuern und die Kunst des Sensenmahens
kennenzulernen.

Diese Veranstaltung stellt die Vorteile der Sense fiir
Mensch und Natur in den Mittelpunkt. Denn das alte
Werkzeug ist nicht nur eine wahre Wunderwaffe gegen
wucherndes Gras: Man braucht zum Mahen weder Strom
noch Benzin, verursacht keinen Larm und bekommt ein
kostenloses Fitnesstraining.

Eine Anmeldung ist jeweils erforderlich und kann per E-Mail via
buchung.massing@freilichtmuseum.de oder telefonisch unter
08724 9603-0 erfolgen.

Aber aufgepasst: fir die richtige Vorbereitung sorgt
der kostenlose Sensenméhkurs am Samstag, 13. Mai —
friihzeitige Anmeldung im Freilichtmuseum unbedingt
erforderlich!

Rottaler Hoftour Angebot
Sensenmahwettbewerb mit Sensenmahkurs

Termin Sensenmahkurs: Samstag, 13. Mai 2023

Uhrzeit: ab 8.00 Uhr

Termin Wettbewerb: Sonntag, 21. Mai 2023
Uhrzeit: ab 10.00 Uhr
Treffpunkt: Freilichtmuseum Massing
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Nein

Holunderbliitenkurs mit Hollerkiacha

Der Holunder oder Holler darf an keinem Hof fehlen. Sogar
als Apotheke des Bauern — oder der Bauerin — wurde

er bezeichnet. Verwendet werden in der Kiiche und zu
Heilzwecken sowohl die Bliiten als auch die schwarzen
Beeren des Holunders. Bei diesem Kurs im Friihjahr haben
die duftenden Bliten des Holunders ihren groBen Auftritt.

Bevor wir uns mit Sabine Zellhuber ans Sirup-Ansetzen
und Kiacha ausbacken machen, erfahren wir noch aller-
hand von der mystischen Seite des Holunders und seinem
Platz im Volksglauben.

Neben Sirup werden aus den feinen Holunderbliiten
auch eine Holundernachspeise mit saisonalen frischen

39

Erdbeeren gezaubert. Zum Ausklang des Nachmittags wer-
den die frisch gebackenen Kiacha gemeinsam verkostet.
Mit Kaffee dazu wird es ein richtiger Hoagart'n!

Rottaler Hoftour Angebot

Holunderbliitenkurs mit Hollerkiacha

Termin: Freitag, 2. Juni 2023
Uhrzeit: 14.00 — 17.00 Uhr
Treffpunkt: Freilichtmuseum Massing
Anmeldung: Ja  Kinderfreundlich: Nein

Eine Anmeldung ist unbedingt erforderlich und kann per E-Mail
via buchung.massing@freilichtmuseum.de oder telefonisch
unter 08724 9603-0 erfolgen.



Freilichtmuseum Massing
Steinblichl 1 - 84323 Massing - Tel.: 08724 9603-0 - www.freilichtmuseum.de

Fast vergessene Fastenspeisen -
Mehlspeisenkurs

Wie hat die GroBmutter immer die Trebensuppe gemacht?
Die Leibspeise vom Opa waren ja die Rohrnudeln — aber
so richtig gelingen will der Hefeteig nicht ... Iris Kirschner
verschafft hier Abhilfe!

Im Mehlspeisenkurs am 15. September dreht sich alles
um die Fastenspeisen. Viele davon sind schon in Verges-
senheit geraten. Wir werden sie in diesem Kurs wieder
zurlick ins Leben, in die Kiiche und vor allem in unsere
MUnder holen. Denn der Genuss kommt nicht zu kurz,
verkostet werden die siiBen Kartoffel-Maultaschen oder
die Rohrnudeln auch gleich. e, .

Weitere Termine
Rottaler Hoftour Angebot d und Informationen
Al finden Sie auf
R\ unserer Website

R ,’

Fast vergessene Fastenspeisen

Termin: Freitag, 15. September 2023
Uhrzeit: 14.00 — 17.00 Uhr
Treffpunkt: Freilichtmuseum Massing
Anmeldung: Ja  Kinderfreundlich: Nein

Eine Anmeldung ist unbedingt erforderlich und kann per E-Mail
via buchung.massing@freilichtmuseum.de oder telefonisch
unter 08724 9603-0 erfolgen.

Vorratshaltung anno dazumal

Einkochen liegt wieder im Trend. Fiir die Generationen
vor uns war es jedoch zwingend notwendig, wollte man
Gemiise oder Obst abseits der Erntesaison zur Verfiigung
haben. Neben dem Einkochen in Glasern wurde geddorrt,
entsaftet, als Fruchtaufstrich eingekocht oder in Essig
eingelegt.

Resi Ott weiB wie es geht und weiht uns an diesem Nach-
mittag in die Kunst der Vorratshaltung ein. Apfelringe und
Birnenspalten eignen sich zum Dérren oder Entsaften.
Gurken, Blumenkohl, aber auch Zwetschgen kénnen gut
siiBsauer eingelegt werden. Mit den erprobten Methoden
und einer guten Ernte wird es auf dem Speiseplan in
diesem Winter nicht langweilig!

Rottaler Hoftour Angebot

Vorratshaltung anno dazumal

Termin: Freitag, 6. Oktober 2023
Uhrzeit: 14.00 — 17.00 Uhr
Treffpunkt: Freilichtmuseum Massing
Anmeldung: Ja  Kinderfreundlich: Nein

Eine Anmeldung ist unbedingt erforderlich und kann per E-Mail
via buchung.massing@freilichtmuseum.de oder telefonisch
unter 08724 9603-0 erfolgen.
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Apfelkochkurs

Was ware ein Herbst im Rottal ohne Apfel? Wenn die
Tage kiirzer und die Aste der Obstbaume schwerer wer-
den, ist Erntezeit. Die Fille an frischem Obst will verkocht
und verarbeitet werden. Gut, dass uns Iris Kirschner bei
ihrem Kochkurs neue Kreationen zeigt. Mit exotischen
Gewdrzen und neuen Zubereitungsarten entstehen
besondere Gerichte, die den Apfel-Klassikern um nichts
nachstehen.

In drei gemeinsamen Stunden wird zusammen gekocht,
probiert und sehr viel gekostet. Da bleibt nur zu hoffen,
dass die Apfelernte im heurigen Jahr gut ausfallt!

Rottaler Hoftour Angebot

Apfelkochkurs

Termin: Freitag, 13. Oktober 2023
Uhrzeit: 14.00 — 17.00 Uhr
Treffpunkt: Freilichtmuseum Massing
Anmeldung: Ja  Kinderfreundlich: Nein

Eine Anmeldung ist unbedingt erforderlich und kann per E-Mail
via buchung.massing@freilichtmuseum.de oder telefonisch
unter 08724 9603-0 erfolgen.

Suppenkochkurs

HeiB und dampfend muss sie sein, die perfekte Herbst-
suppe. Wenn sie dann auch noch gut schmeckt, ist der Tag
gerettet. Sabine Zellhuber setzt mit uns in diesem Kurs
eine richtige Hiihnersuppe an. Wurzelgemiise und feine
Gewiirze kommen zu dieser Jahreszeit noch frisch aus
dem Garten oder vom Markt.

Fur den Fall, dass zuhause die Zeit fir eine Hihnersuppe
einmal nicht reichen sollte, kochen wir gemeinsam noch
eine feine Kiirbissuppe.

Eine groBe Portion Erfahrung bringt uns die Kursleiterin
auch mit und teilt ihre Tipps & Tricks gerne mit den Teil-
nehmerinnen und Teilnehmern.

Rottaler Hoftour Angebot

Suppenkochkurs

Termin: Freitag, 20. Oktober 2023
Uhrzeit: 14.00 — 17.00 Uhr
Treffpunkt: Freilichtmuseum Massing
Anmeldung: Ja  Kinderfreundlich: Nein

Eine Anmeldung ist unbedingt erforderlich und kann per E-Mail
via buchung.massing@freilichtmuseum.de oder telefonisch
unter 08724 9603-0 erfolgen.
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Landgasthof Schwinghammer

Staudach 19 - 84323 Massing - Tel.: 08724 8118 - kontakt@landgasthof-schwinghammer.de - www.landgasthof-schwinghammer.de

Herzlich willkommen im Landgasthof Schwinghammer

Seit 1894 ist der Landgasthof Schwinghammer in Besitz
der Familie Schwinghammer in Staudach. Uber Gene-
rationen hinweg wurde Tradition beibehalten und das
Dorfgasthaus zu einem wunderschonen Landgasthof
weiterentwickelt.

Was uns besonders macht? Unsere hofeigenen Bio-
Weideochsen, die im Sommer auf den saftigen Weiden
des schonen Rottals grasen. Die mit Liebe und Sorgfalt

Weitere
Infos und
A Termine auf g
R\ Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot

Schwinghammer’s Bio-Oxn - Prasentation der
Betriebsphilosophie mit Blick hinter die Kulissen

Der Landgasthof Schwinghammer mit seinen Bio-Weide-

ochsen — wir prasentieren unseren Betrieb mit den Personen

dahinter und der Betriebsphilosophie in Wort und Bild.

Termin: Sonntag, 22. Oktober 2023
Uhrzeit: 10.00 Uhr

Treffpunkt: Gastzimmer im Landgasthof
Kosten: Kostenlos

Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: ~ Nein

Iy

aufgezogenen Bio-Ochsen werden nach ihrer artgerech-
ten Schlachtung und Reifung direkt in unserem Landgast-
hof schonend zubereitet, um die wertvollen Inhaltsstoffe
und den hervorragenden Geschmack sicherzustellen.
AuBerdem legen wir allergroBten Wert auf regionale und
saisonale Produkte.

Unser neu renovierter Festsaal, der urige Weinstadel,
die gemitlichen Nebenrdume oder unser iiberdachter
Innenhof — wir bieten fir jede Feierlichkeit die passende
Location und unterstitzen Sie bei der Umsetzung Ihrer
individuellen Winsche.

Seit Neuestem konnen Sie bei uns neben unserem
Frischfleisch vom Bio-Weideochsen, auch eine Vielzahl

an hochwertiger Hausmannskost flir Zuhause, nachhaltig
verpackt in Gldsern, erwerben. Sei es unsere Staudacher
Ochsengulaschsuppe, unser Ochsenbraten in NatursoB3e
oder die schmackhafte BolognesesoBe, um nur eine kleine
Auswahl zu nennen. Treu nach dem Motto: Einkaufen,
erwarmen, genieBen.

li www.facebook.com/landgasthof schwinghammer

I@l www.instagram.com/landgasthof_schwinghammer

Freunde der alten Feuerwehr Pfarrkirchen e.V.
Hockberg 1 - 84347 Pfarrkirchen - Tel.: 0171 2336376 - hohenthaner@t-online.de

Freunde der alten Feuerwehr Pfarrkirchen e.V.

Der Verein Freunde der alten Feuerwehr Pfarrkirchen wurde
im Jahre 1996 durch Sammelbegeisterte Mitglieder aus
der Freiwilligen Feuerwehr Pfarrkirchen gegriindet.

Der Griindungsgrund war der Gedanke zur Erhaltung und
Restaurierung von alten Geratschaften und Fahrzeugen,
die bei der Feuerwehr Pfarrkirchen seit deren Einflihrung
im Jahre 1865 verwendet wurden.

Der Traum des Vereins ist der Gedanke an die Griindung
und Errichtung eines eigenen Feuerwehr-Museums.

Im bestehenden Ausstellungsraum befinden sich bereits
etliche Raritaten aus der vergangenen Epoche, wie z.B.
alte Messinghelme, strohgebundene Einsatzstiefel, alte
Uniformen, Pferdekutschen, eine der ersten bereits mit
Holzreifen versehene Schiebeleiter (komplett aus Holz)
sowie als Schmuckstiick der Sammlung, das erste motori-
sierte Einsatzfahrzeug, das bei der Feuerwehr Pfarrkirchen
im Einsatz war; ein alter Opel aus dem Jahre 1928.

Ferner befinden sich noch etliche Einsatzgerate aus der
guten alten Zeit unter den Sammelutensilien. Die gesamte
Sammlung befindet sich noch im Aufbau und wird rein
iber Spenden und Mitgliedsbeitrdge getragen.

Die Geschichte der Feuerwehr in Pfarrkirchen
wird eindrucksvoll prasentiert.

Lassen Sie sich iiberraschen und kommen Sie
einfach vorbei — wir freuen uns auf Sie.

: Weitere .
Rottaler Hoftour Angebot { Infos und

4 Termine auf k
R\ Anfrage A

Besichtigung des Museums

Erleben Sie die Geschichte der Feuerwehr in Pfarrkirchen
von der Vergangenheit bis zur Zukunft.

Termin: Jeden 1. Sonntag im Monat
Uhrzeit: 10.00 — 12.00 Uhr
Treffpunkt: Hockberg 1
Kosten: 4,00 €/ Person

2,00 €/Kind
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja

Pfarrkirchen




Pfarrkirchen

SiiBe Manufaktur

Neunwiesenweq 9 - 84347 Pfarrkirchen - Tel.: 08561 989291 - info@sweetfactory.de - www.sweetfactory.de

Neue Wege in der Confiserie

Sie suchen ein passendes Ausflugsziel fir Ihren Verein
oder Gruppe? Wir geben Ihnen einen Einblick in unseren
Betrieb, in die Welt der Schokolade und der Konditorei.

Erleben, schmecken und genieBen Sie den Aufenthalt in
unserer kleinen Konditorei und Schokoladenwerkstatt.
Wir zeigen Ihnen die Entstehung einer Schokoladentafel,
von der Bohne bis zur fertigen Tafel. Nattrlich werden
verschiedene Sorten verkostet.

Bei der Betriebsflihrung erhalten Sie einen Einblick, wie
traditionell und handwerklich Schokoladen, Pralinen und
verschiedene Konditoreiartikel hergestellt werden. Unser
Ziel ist es, hnen mit auBergewdhnlichen und individu-
ellen Ideen sowie mit besten Produkten ein Erlebnis der
besonderen Art zu bieten.

Lassen Sie sich iiberraschen und kommen
Sie auf einen Besuch vorbei.
Wir freuen uns schon auf Sie.

Weitere
Infos und

A Termine auf £
B\ Anfrage A&

Rottaler Hoftour Angebot
Besuch in der Welt der Schokolade
Bei ihrem Besuch werden in ca. 1 bis 1,5 Std. Produkt-

themen vorgestellt und darauf eingegangen. Zum Beispiel
Pralinen, hier erfahren Sie welche Pralinenarten es gibt.

Termin: Mittwoch, 26. April 2023
Anmeldeschluss: 25.4.2023, 16.00 Uhr

Uhrzeit: 14.30 Uhr

Treffpunkt: In der Konditorei , StiBe Manufaktur”

Kosten: 10,00 € Erwachsene / 8,00 € Kinder
Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja
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n www.facebook.com/meinekonditorei

Siglindes Krauterstadl

SchulstraBe 3 - 84367 Reut - Tel.: 08572 649 - s.eder-rose@web.de - www.siglindes-kraeuterstad|.de

Die Natur mit allen Sinnen erleben

Unter diesem Motto stelle ich meine Arbeit als Krauter-
padagogin seit Uber zehn Jahren. Bei Fiihrungen durch
meinen zertifizierten Naturgarten gebe ich gerne mein
Wissen an Sie weiter. GenieBen Sie ein paar Stunden in
meinem Gartenparadies. Auf ca. einem Hektar befinden
sich Gemiise- und Staudengarten, Wildstréucher, ein um-
fangreicher Krdutergarten, zahlreiche Kiibelpflanzen eine
Streuobstwiese, mein Zauberwald und Wiesen mit vielen
einheimischen Wildkrautern.

Rottaler Hoftour Angebot

Termin;
Frithlingskrauterwanderung Uhrzeit:
Termin: Samstag, 25. Mérz 2023 Treffpunkt:
Uhrzeit: 15.00 Uhr Kosten:
Krauter von Garten und Wiese
Termin: Sonntag, 23. April 2023

Uhrzeit: 16.00 Uhr

Alles neu macht der Mai
Termin: Freitag, 12. Mai 2023
Uhrzeit: 18.00 Uhr

Krauter und Rosenwanderung
Termin: Freitag, 9. Juni 2023
Uhrzeit: 18.00 Uhr

NEU: Yoga trifft Krauter

Mit Christine Bieringer, Heilpraktikerin & Yogalehrerin BDY
Fihrung und Yogastunde

Kosten: 25,00 €. Termine: Samstag, 06. Mai,
Donnerstag, 29. Juni, Freitag, 21. Juli 2023
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Als ausgebildete Gartnerin und Krauterpadagogin erkldre
ich Ihnen in meinen Fiihrungen und Seminaren unsere
heimischen Krauter, Gartenkrauter und Stauden, alte
GemUsesorten sowie deren Verarbeitung und Pflege. Rie-
chen, fihlen und schmecken Sie Produkte aus der Natur.
Bei mir erleben Sie das Gartenjahr in seiner vollen Pracht
und Vielfalt.

Ich freue mich auf lhren Besuch, Siglinde Eder.

Sommerkrauterwanderung

Montag, 10. Juli 2023
18.00 Uhr

Jew. Schulstr. 3 in Reut

Jew. 12 €/ Person 5 € /Kind
Anmeldung: Ja, Kinder sind willkommen

Weitere Fiihrungen, Se-
minare, Kosten und Infos
zu den Veranstaltungen
entnehmen Sie bitte
meiner Homepage:
www.siglindes-
kraeuterstadl.de

Individuelle Fiihrungen
und Seminare biete ich
Ihnen fiir Gruppen ab 8
Personen gerne zu lhrem
Wunschtermin an.

l@l www.instagram.com/siglindes_kraeuterstad|



DAS BIERINGER - Ein Rottaler Vielseithof

Willenbach 22 - 84367 Reut - Tel.: 08572 96726 - 14 - info@das-bieringer.de - www.das-bieringer.de

Foto: Eva Horhamm

Herzblut. Herzensangelegenheit. Heimat.

Lorenz und Simone Bieringer haben aus ihrem Rottaler
VIERseithof, der seit Generationen in Familienbesitz ist,
einen VIELseithof gemacht.

Mitten im niederbayerischen Idyll, fern von Hektik, Larm
und Alltag gehen Design und Tradition, Kulinarik und
Wissensvermittiung Hand in Hand. Hier wird gekocht,
gefeiert, man kann im Wohlfiihlambiente tagen und in
Klausur gehen, altes Gemauer bekommt eine Zukunft,

es werden Geschéfte gemacht, Nachfolgen geregelt,
Personlichkeiten geschliffen, Konflikte gel6st und im DAS
BIERINGER backt man gerne.

Der malerische Innenhof ist das Herzstiick.

Hier kommt alles zusammen. Neben Seminaren, Strate-
gietagen oder Coachings fiir Unternehmen bietet DAS
BIERINGER Back- und Kochkurse an, veranstaltet eine
Hofweihnacht und verwdhnt seine Gaste bei den Restau-
ranttagen auf hohem kulinarischem Niveau.

Weitere
Infos und

d Termine auf E
R\ Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot

Brotbacken wie anno dazumal

Termin 1: Samstag, 25. Marz 2023
Termin 2: Sonntag, 26. Marz 2023
Uhrzeit: 14.00 — 18.00 Uhr

Anmeldung: Ja \

DAS BIERINGER\

EIN ROTTALER VIELSEITHOF

Weitere Infos und Details zu allen Events finden Sie auf

unserer Webseite www.das-bieringer.de
Anmeldung bei allen Veranstaltungen erforderlich!
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Rottaler Hoftour Angebot

Kreatives Backen: Drip Cake

Termin 1: Samstag, 22. April 2023
Termin 2: Sonntag, 23. April 2023
Uhrzeit: 10.00 — 16.30 Uhr

Anmeldung: Ja

n www.facebook.com/dasbieringer

I@l www.instagram.com/das_bieringer

Garnecker Galloways
Garneck 1a - 84367 Reut / Taubenbach - Tel.: 08572 694 - info@garneckergalloways.de - www.garneckergalloways.de

Garnecker Galloways - robuste, hornlose Rinder

Unser Leitgedanke ist die artgerechte Rinderhaltung im
Einklang mit der Natur. Unsere Tiere leben artgerecht
im Herdenverband, ganzjahrig im Freien, bei mutterbe-
zogener Kalberaufzucht.

Durch die gute Anpassungsfahigkeit und anspruchslose
Futterauswahl sind Galloways ideale Landschaftspfleger.
Als Winterfutter dient ausschlieBlich Heu unserer eigenen
Wiesen und Naturschutzflachen.

n www.facebook.com/ GarneckerGalloways

l@l www.instagram.com / GarneckerGalloways
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Wir schlachten unsere Rinder direkt auf der Weide per
Bolzenschuss. Das stressarme Schlachten erspart dem Tier
lange Transportwege und groBe Schlachthofe.

Die Zerlegung erfolgt in unseren Produktionsrdumen, das

Fleisch wird ausschlieBlich in unserem Hofladen verkauft

und in unserer Gastronomie angeboten.

Schauen Sie vorbei, wir freuen uns auf Sie.
—

I =L Weitere
Infos und

fl Termine auf

Rottaler Hoftour Angebot B\ Anfrage A

Rundfahrt iiber die Weiden T

Wir fahren mit einem Anhanger diber unsere Weiden zu den
Tieren. Hier erfahrt ihr viel diber die Galloways, die Haltung,
naturnahe Landwirtschaft und unsere Motivation. Bei einer
anschlieBenden Brotzeit im Hofcafé kénnen die verschiedenen
Produkte rund ums Galloway probiert werden.

Termin 1+2: Sonntag, 7. Mai / Sonntag, 17. Sept. 2023
Uhrzeit: 15.00 Uhr

Treffpunkt:  Am Hof in Garneck im Biergarten

Kosten: Kostenlos, Unkosten flr Brotzeit + Getranke
Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja



Rimbach

Aufbliad - Blumen aus Leidenschaft — Heidi Huber

Kimperting 1 - 84326 Rimbach - Tel.: 0151 70353535 - heidi@aufbliad.de - www.@aufbliad.de

Aufbliad - Blumen aus Leidenschaft

Im idyllischen Kimperting in der Gemeinde Rimbach liegt
der ,Krautwurm-Hof". Dort habe ich meine Werkstatt
fiir Blumendekorationen eingerichtet und fertige floralen
Schmuck flir Hochzeiten und andere Anlasse.

Meine Materialien dazu hole ich unter anderem aus dem
eigenen Garten oder den angrenzenden Waldern.

Land.Luft Leberfing

Leberfing 1 - 94439 RoBbach - Tel.: 08723 9795060 - servus@Iandluft.bio - www.landluft.bio
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Willkommen am Land.Luft Hof in Leberfing

Auf unserem Hof in Leberfing steht das Wohl von Mensch,
Tier und Natur an oberster Stelle. Wir verfolgen auf

45 Hektar Weideflache das Konzept bestehend aus traditi-
oneller Viehzucht von bedrohten und alten Nutztierrassen,
ganzjahriger Freilandhaltung, Schlachtung direkt auf der
Weide und anschlieBender Weiterverarbeitung in unserer

LS

und erlebnisreiche Zeit mit der Familie, den Freunden und
den Kollegen zu verbringen.

Wir bieten regelmaBig Hofflihrungen an.
Die aktuellen Daten entnehmen Sie bitte der Webseite
www.restaurant.landluft.bio

betriebseigenen Metzgerei auf unserem Hof.

Zudem haben wir einen Audioguide mit verschiedenen
Stationen am Hof installiert. Hier kénnen unsere Kunden
eine kleine Hoftour machen und mittels Infotafeln und
Audioguide sich iiber unseren Hof, die Tiere, Metzgerei,
Bio-Restaurant und Hofladen informieren. AnschlieBend
verwohnen wir Sie mit einer ziinftigen Brotzeit und anderen
SchmankerIn in unserem Restaurant und Biergarten.

Friih schon prégte sich mein Interesse fiir Blumen. Bereits
im Kindergarten wusste ich, dass ich meine berufliche

Uns liegt es am Herzen, dass es die Tiere bei uns gut
haben. Durch naturnahe und artgerechte Haltung bieten
wir ihnen ein gliickliches Leben mit stressfreiem Ende. In
b&uerlicher Tradition verarbeiten wir fast alles, was uns
das Tier geschenkt hat. Biofleisch in allerbester Qualitdt —
das schmeckt man!

Erfiillung im Garten finde. Nach meiner Ausbildung
zur Floristin habe ich Erfahrung in einer Gértnerei mit
Blumenladen gesammelt, ehe ich mein Kleingewerbe
angemeldet habe. Mit Herz und Hand schaffe ich hier
Traumdekoration fir jede Hochzeit.

Als Direktvermarkter bieten wir ausgesuchte Fleisch- Wir freuen uns auf iiber einen Besuch bei uns.

Bastelkurse und Wurstwaren in Bioqualitat im eigenen Hofladen, Unsere Offnungszeiten:
Was aus Naturmaterialien erschaffen werden kann, ist und in unserem Onlineshop: www.landluft.bio an.

. ! . . Restaurant: Hofladen:
be.vvund.ern.S\./vert und eins ist garantlert — jeder geht mit o . ‘ Mo. — Mi.: geschlossen Mo. — Mi: 10.00 = 13.00 Uhr
seinem individuellem Bastelobjekt nachhause und ist stolz Besichtigen Sie unseren Hof und unsere Tiere auf der Do.—Fr. 16.00 — 22.00 Uhr Do.—Sa.. 10.00 — 18.00 Uhr
darauf. Weide. Land.Luft in Leberfing ist ein Ort, um eine gute Sa.—So.. 11.00 - 22.00 Uhr

Rottaler Hoftour Angebot Rottaler Hoftour Angebot

g N\

4 k* Groszer Weinlaunen,14. und 28. Juli 2023

Weitere '
Tirkranz binden H  Infos und

A Termine auf g
Gemeinsam binden wir einen Turkranz “NQANELE -
mit saisonalen Materialien. D

Beginn: 17.00 Uhr mit einer kostenfreien Hoffihrung, um 18.00 Uhr
startet das Event mit einem kalt-warmen Buffet pro Person 28 €.
Mit Weinbegleitung unserer Groszer Weine 18 € inkl.Tafelwasser.

Termin 1: Samstag, 11. Marz 2023

Termin 2: Samstag, 30. September 2023 Termin 1: Freitag, 14. Juli 2023

Uhrzeit: 14.00 Uhr A We'tere . Termin 2: Freitag, 28. Juli 2023

Treffpunkt: Kimperting 1, 84326 Rimbach '“f°_5 LU Uhrzeit: 17.00 Uhr kostenlose Hofflihrung
Kosten: 35,00 € inklusive Material n www.facebook.com/aufbliad [i www.facebook.com/Land.Luft -\ il - 18.00 Uhr Eventbeginn
Anmeldung: Ja Anfrage " Treffpunkt: Bio-Restaurant Land.Luft, Leberfing 1
Kinderfreundlich: Nein @ www.instagram.com/aufbliad r@ www.instagram.com/Land.Luft ! Anmeldung: Nein Kinderfreundlich:  Nein
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Hofladen und ,,Bulldog-Museum® Steinhuber

Altasbach 5 - 94094 Rotthalminster - Tel.: 08533 598 - info@hofladen-steinhuber.de - www.hofladen-steinhuber.de

Unser Hofladen

Der Obermoarhof in Altasbach, mitten im Rottaler Bader-
dreieck, ist seit 1960 in unserem Besitz. Seit 1986 betrei-
ben wir einen Hofladen mit ausgesuchten Wurstspezialité-
ten, niederbayrischen Gerauchertem und vielem mehr.
Man findet uns auch auf verschiedenen Wochen- und
Bauernmarkten in der Umgebung.

Hofladen Offnungszeiten:
Dienstag und Freitag: 10.00 — 16.00 Uhr

Rottaler Hoftour Angebot

Rottaler Mostwoche in Bad Birnbach

Termin: Samstag, 16. September 2023
Bad Birnbach ,Apfelsortenschau”
Uhrzeit: 8.00 - 11.00 Uhr

am Neuen Marktplatz

n www.facebook.com/Hofladen Steinhuber

lﬁjl www.instagram.com/hofladen_steinhuber
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Bulldog-Museum - Erinnerungen aus der Kindheit

Die Exponante der Sammlung gehéren zur Technik-
geschichte im Rottal — ein unverzichtbarer Bestandteil
unseres kulturellen Erbes aus der Gegenwart, das der
zukiinftigen Generation erhalten bleiben muss.

Ziel des Museums ist es, im Zeitalter der Elektronik, der
Jugend den rasanten Fortschritt der Technik vor Augen zu
fuhren, der alteren Generation nostalgische Erinnerungen
zu schenken und die raren Sammelstiicke zu erhalten.

Weitere
Infos und
A Termine auf £
Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot
Bulldog-Museum - Opa’s Kindheitserinnerungen

Im Bulldog-Museum finden Sie wertvolle Sammlerstticke ab
Jahr 1938 — zahlreiche verschiedene Typen und Marken.

Termin: Mittwoch, 17. Mai 2023
Uhrzeit: Ab 14.00 Uhr

Treffpunkt: Obermoarhof, Atlasbach 5
Kosten: Freiwillige Spende

Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja

Nach telefonischer Vereinbarung
Telefon: 08533 598

Offnungszeiten:

Engel Naturbrennerei
Baron-Riederer-StraBe 47 - 84337 Schonau - Tel.: 08726 9678898 - info@naturbrennerei.de - www.naturbrennerei.de

Dein Schluck Himmel auf Erden

Im ,Sonnendorf”, einer nachhaltigen, energieautarken
Siedlung bei Schénau im Rottal treffen wir auf die Natur-
brennerei von Manuel Engel. Der Edelbrand-Sommelier
und Brenner ist ein Mensch, aus dem die Begeisterung

fur das Produkt nur so sprudelt: , ich will etwas schaffen,
mich selbst verwirklichen und den Menschen etwas geben
— mit Liebe zum Detail und gréBter Achtsamkeit”.

Mit Omas Holunderlikér fing alles an. Der gebiirtige
Osterreicher probierte das Rezept seiner GroBmutter aus
und entwickelte es weiter. Und er begann von seiner
eigenen Schnapsbrennerei zu trdumen. In Niederbayern
fand Engel ein Stiick Himmel auf Erden.

Kreativ, sich stets neu erfindend, so lasst sich nicht nur
der Brenner beschreiben, sondern auch seine Brande:
Fruchtig stiBe bis rauchig herbe Aromen lassen die Sinne
in einzigartige Geschmackswelten versinken. Die vielen
feinen Nuancen der hochwertigen Edelbrdnde zeichnen
im Mund ein ganz eigenes Bild, wie Farben auf einer
Leinwand. Jede Kreation hat damit seine ganz eigene

Rottaler Hoftour Angebot

GIN SAFARI - mache Deinen eigenen Gin

Bei jedem Kurs wird mit Edelbrand-Sommelier Manuel Engel
ein Dry GIN erstellt, von dem insgesamt nur ca. 30 — 40 Flaschen

abgefiillt werden. Mindestalter 18 Jahre!

Termin 1: Samstag, 5. August 2023, 9.00 — 15.00 Uhr
Termin 2: Samstag, 12. August 2023, 9.00 — 15.00 Uhr
Treffpunkt: ~ Engel Naturbrennerei

Kosten: 144,00 € / Teilnehmer inkl. Verpflegung

und einer 50 c| Flasche Gin/Person

Charakteristik. Eine, in der auch immer der Kinstler selbst
mitschwingt. Edel und ein bisschen freakig, mit immer
neuen Aromen.

Mit Erfolg: Beim Craft-Spirits-Awards-Festival in Berlin
wurde seine Brennerei 2021 als eine der
besten Handwerksdestillerien der Welt .4
ausgezeichnet. y

Aktuelle
Infos zu den
Kursterminen

finden Sie auf

A unserer :
Ablauf des Tages: B, Homepage
- Begr(iBung bei Kaffee und Tee K
- Rundgang im Krautergarten (je nach Saison)
- Infos dber Wirkung und Sensorik
- Ernte und Verarbeitung der Botanicals
- Ansatz der Gin Maische mit frischen Gin Botanicals
- Brennkessel befiillen und brennen
- Erfrischender Gin Aperitif
- Mittagessen
- Cocktail Mixen mit Gin
- Etiketten gestalten fir die eigene Gin Flasche
- Herstellung atherisches Ol inkl. Destillation
(kleine Einfuhrung in die Parfimherstellung)

[i www.facebook.com/naturbrennerei

Anmeldung:  Ja, www.naturbrennerei.de/gin-safari-mache-deinen-gin/ lﬁjl www.instagram.com/engel-naturbrennerei



Simbach am Inn

Schauraum K3 - Galerie fiir Gegenwartskunst
Kottigstelzham 3 - 84359 Simbach am Inn - Tel.: 08572.1466 - huber-wilkoff@web.de - www.schauraumK3.com

Da schau her ...

Der Schauraum K3 — Galerie fiir Gegenwartskunst — feierte
kirzlich sein 20-jahriges Bestehen. 1997 wurde der
,Schauraum” von der Kunsthistorikerin Dr. Petra Noll und
dem Kiinstler Rudolf Huber-Wilkoff als Ausstellungsraum
fiir internationale, vorwiegend konzeptuelle Gegenwarts-
kunst in Eggenfelden-Gern gegriindet.

Im Jahr 2003 zog die Galerie dann mit dem gleichen
Konzept als ,Schauraum K3" nach Kottigstelzham bei
Simbach a. Inn um.
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Yy Weitere

Rottaler Hoftour Angebot Infos und

) Termine auf g
R\ Anfrage

Da schau her

Rudolf Huber-Wilkoff 6ffnet sein Privat-Museum mit interna-
tionalen Kiinstlern aus USA, Kuba, Osterreich Schweiz, Italien
und berichtet Uber seine Ausstellungen in New York, Havanna,

Berlin, Wien, Mexico City und anderen Weltstadten.

Termin: Samstag, 2. September 2023
Uhrzeit: 17.00 Uhr

Treffpunkt: Schauraum K3, Kottigstelzham 3
Kosten: Eintritt frei

Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja
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Im idyllisch gelegenen Vierseithof von Rudolf Huber-Wilkoff,
inmitten der ,niederbayerischen Pampa”, erlangte die
Galerie endlich — auf Giber 200 m? Ausstellungsflache
erweitert — ihre (iberregionale Bedeutung als Plattform
fir Gegenwartskunst. Bisher wurden in mehr als hundert
Ausstellungen Malerei, Zeichnung, Druckgraphik, Bild-
hauerei, Fotokunst und Installationen prasentiert. Vier bis
funf Ausstellungen finden jahrlich in den Monaten Mai bis
Oktober statt.

Offnungszeiten: Fr., Sa., So., 16.00 - 19.00 Uhr

Rudolf Beer - Atelier und Galerie

Weinleiten 42 - 84359 Simbach am Inn - Tel.: 08571 5613

1
N N

Was bedeutet mir Kunst?

Neues kennenlernen, durchhalten, zweifeln, verwerfen,
Neuanfang, harte Arbeit und trotzdem macht Kunst SpaB.

Bilder aus vier Jahrzehnten lagern gestapelt in meinen
Zeichenschranken. Wer sich traut, die Zeitreise meiner
Kunst anzutreten, ist herzlich eingeladen.

Kunst geschieht. Mich fasziniert in meiner Malerei immer
wieder die Herausforderung der Materie , Farbe, Fldche,
Linie".
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Weitere
Infos und
A Termine auf g
R\ Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot
Skizzen-Wanderung

Wandern mit Block und Bleistift (iber dem Inntal mit Blick

auf die Alpenkette. AnschlieBend Bildbesprechung im Atelier.

Termin 1: Samstag, 24. Juni 2023
Termin 2: Samstag, 1.Juli 2023
Uhrzeit: 14.00 — 17.00 Uhr
Treffpunkt: Atelier Weinleiten 42
Kosten: 20,00 €, inklusive Material
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja

Simbach am Inn




Simbach am Inn

Goldschmiede Claudia Hirmer
Simon-Breu-Strae 16 - 84359 Simbach am Inn - Tel.: 08571 609608 - claudiahirmer@gmx.de - www.hirmerundhirmer.de

Herzlich willkommen in meinem Atelier

Im Hinterhof der Simon-Breu-Str. 16 in Simbach am Inn
befindet sich das lichtdurchflutete Atelier der Goldschmie-
demeisterin Claudia Hirmer.

Dort fertigt sie Schmuckstlicke aus Materialien wie Gold,
Silber oder Holz, oft in Kombination mit Edelsteinen und
Perlen, ganz personlich fiir die Tragerin oder den Trager
entworfen. In den Vitrinen finden sich Einzelstiicke oder
kleine Serien, schlicht oder verspielt, jedoch immer trag-
bar und zeitlos.

Abgesehen von einigen modernen Hilfsmitteln arbeitet
die Kunsthandwerkerin ganz traditionell. In vielen Arbeits-
schritten mit Geduld, Geschicklichkeit und Fantasie ent-
stehen Ihre Werke. Dabei legt sie besonderen Wert

auf Nachhaltigkeit. Verwendet werden ausschlieBlich
recyceltes Gold und Silber oder Diamanten aus garantiert
konfliktfreien Quellen.

Oft verarbeitet sie von Kunden angelieferte Steine und
Edelmetalle und aus ungetragenem Erbschmuck entste-
hen Lieblingsstiicke mit Geschichte.

Weitere

Rottaler Hoftour Angebot Infos und

A Termine auf g
B\ Anfrage A

Wie ein Ring entsteht

Gezeigt wird die Herstellung einer schlichten Ringschiene.

Termin: Samstag, 1. April 2023
Uhrzeit: 14.00 — 16.00 Uhr
Treffpunkt: Galerie, Simon-Breu-Str. 16
Kosten: 10,00 €

Anmeldung: Ja (max. 8 Personen)

Kinderfreundlich: Ja

'Gﬁ' www.instagram.com/ claudiahirmer_schmuck
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Rottaler Hoftour Angebot

Kniipfen einer Perlenkette

Die Teilnehmerinnen werden angeleitet, eine
mitgebrachte Perlenkette selbst neu zu kniipfen.

Termin: Samstag, 15. April 2023
Uhrzeit: 14.00 — 17.00 Uhr
Treffpunkt: Galerie, Simon-Breu-Str. 16
Kosten: 20,00 € inklusive Material
Anmeldung: Ja (max. 4 Personen)

Kinderfreundlich: Ja

Inn Natur
Vorderbrunn 1 - 84359 Simbach am Inn - Tel.: 08572 91242 - info@inn-natur.de - www.inn-natur.de

Inn Natur — Naturerlebnis fiir Alle

Unser wunderschoner Hof liegt zwischen Eggstetten und
Taubenbach, nahe Simbach am Inn. Wir fihren nachhal-

tige erlebnispadagogische, therapeutische Bildungsange-
bote durch.

Im Mittelpunkt unserer Angebote steht der Mensch, als
Teil eines grossen Ganzen, der Natur. lhre Vielfalt wirkt
sich positiv auf unsere Sinne aus. Die frische Waldluft
riechen, das Klopfen der Schafhérner auf Holz héren, die
Form eines Kunstwerkes beim Schnitzen entstehen sehen,
das weiche Pferdefell zwischen den Fingern fiihlen, die
salzigen Tranen nach einem erleichternden Gesprach
schmecken.

Inn Natur schafft den Rahmen, entsprechend den indivi-
duellen Bed(irfnissen eines jeden Menschen in Beziehung
zu treten, mit sich, den Tieren, dem Gegeniiber, etwas zu
gestalten, sich tragen zu lassen, etwas Neues zu entde-
cken, Leichtigkeit zu spiiren, Grenzen zu erfahren, ber
sich hinaus zu wachsen. Diese individuelle, ganzheitliche
Bildung stoBt nachhaltig Entwicklungsprozesse an.

Rottaler Hoftour Angebot
Topfern — urspriingliche Raku-Kunst

Am 1. Kurstag den Ton mit den eigenen Handen formen
und modellieren bis zur gewiinschten Form. Die Luft
trocknet das Kunstwerk aus. Am 2. Kurstag sorgt der

1. Brand im Ofen fiir Stabilitdt. Am 3. Kurstag erfolgt der
Hauptbrand mit dber 1.000 C°.

Die Mineralien-Glasur sorgt fir die individuelle Farbe.

Das Abkiihlen der Kunstwerke in Sdgespanen und Wasser
sorgt flr ein rauchiges Spektakel. Am Ende des 3.Kurs-
tages kann das Kunstwerk mit nach Hause genommen
werden.
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Neben erlebnispddagogischen Kursen (,,ab nach draus-
sen”, Holzwerkstatt, Ponycamp, tépfern uvm.) fiihren wir
naturnahe und tiergestutzte therapeutische Angebote
durch (Einzeltherapie, Mutter-Kind-Gruppe, Vater-Kind-
Gruppe, Familiengruppe, Trauerbegleitung uvm.) Zudem
fuhren wir Fortbildungen fiir padagogische Einrichtungen
durch und bilden Waldpadagogen aus.

Termin 1: Donnerstag, 20. April 2023
Termin 2: Donnerstag, 11. Mai 2023
Termin 3: Donnerstag, 25. Mai 2023
Uhrzeit: 10.00 — 12.00 Uhr oder
19.00 — 21.00 Uhr
Treffpunkt: Vorderbrunn 1, 84359 Simbach a. Inn
Kosten: 100,00 € zzgl. MwSt. pro Person
flr drei Kurse
Anmeldung: Ja, gerne per E-Mail: info@inn-natur.de

Kinderfreundlich: Ja

Simbach am Inn




Simbach/Landau

Biohof Bockel

Bockel 113 - 94436 Simbach/Landau - Tel.: 09954 1425 - ch.aigner.113@web.de

Biohof Bockel

Im Idyllischen Rembachtal liegt unser Biohof-Bdckel mit
dem Austragshaus aus dem Baujahr 1835 und dem
Betriebsleiterhaus. Den Hof bewirtschaften wir im Neben-
erwerb als einen zertifizierter Naturlandbetrieb.

Auf unserem Vier-Generationen-Biohof weidet eine kleine
Mutterkuhherde auf den Wiesen. In Zusammenarbeit mit
einem regionalen Metzger vermarkten wir Rindfleisch.
Das Gut unserer Felder wird als Speisegetreide verkauft.

Rottaler Hoftour Angebot

Wildpflanzen auf dem Bauernhof

Wir erkunden Wildpflanzen, bestimmen diese und kochen
eine Wildkrautersuppe. Maximal 16 Teilnehmer/innen.

Termin 1: Mittwoch, 19. April 2023
Termin 2: Mittwoch, 26. April 2023
Uhrzeit: 17.00 — 19.00 Uhr
Treffpunkt: Auf unserem Hof, Bockel 113
Kosten: Erwachsene: 12,00 €/Person

Kinder: 3,00 € /Kind
Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja

-

Rund um unseren Hof pragen Wiesen, Felder, Obstgarten
und viele Hecken das Landschaftsbild, so dass man
gleich von Wildblumen, WildgemUse und Heilpflanzen
umgeben ist.

Bauerin Christin erklart den Kursteilnehmern/innen
die vielseitige Verwendung unserer wilden Wiesen und
Feldpflanzen.

Weitere

Infos und
4 Termine auf
R\ Anfrage

Stubenberger Hofbrennerei
Maierhof 3 - 94166 Stubenberg - Tel.: 08571 2841 - info@hofbrennerei-stubenberg.de - www.hofbrennerei-stubenberg.de
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Erleben wie die Natur wirklich schmeckt

Die Stubenberger Hofbrennerei ist ein landwirtschaftliches
Unternehmen mit angeschlossener Destillerie, die sich auf
die Produktion von naturreinen Obstbranden, Geisten und
Likoren spezialisiert hat.

Stubenberg liegt im tertidren Hiigelland des Landkreises
Rottal-Inn in einem Talkessel, der nach Stden zum Inn
hin offen ist und bietet deshalb glinstiges Klima fiir den
Obstanbau. Anfang des letzten Jahrhunderts wurden

Weitere

Infos und
Termine auf

Rottaler Hoftour Angebot Anfrage

Erleben wie die Natur wirklich schmeckt -
Naturprodukt Obstbrand

Im Rahmen der Rottaler Hoftour wird das Schnapsbrennen
richtig erlebt. Zuerst werden bei einem Rundgang durch
die Streuobstwiesen der naturnahe Wuchs der Friichte und
die Bedeutung fiir unsere Kulturlandschaft erklart.

WIR SIND GENUSSORT 2018.
www.100genussorte.bayern

¢ fsuoostsnveriscrier | 28 (8
BAYERN BRAND b - i ;J“ - BAYER/ D

.

Wir hramm i

zahlreiche Streuobstwiesen um die Gehofte in Stubenberg
angelegt. Diese bieten die Grundlage fiir unser Obst.

Stubenberg wurde vom Landesverband fiir Gartenpflege
zum baumfreundlichsten Dorf im Landkreis ausgezeich-
net, ihr Erhalt ist uns sehr wichtig. Noch heute prégen
diese Baume unser Landschaftsbild und bieten Vdgeln
und Insekten eine Heimat. Auch kommen diese alten
Sorten mit unserem Klima bestens zurecht und bringen
bei naturnaher Bewirtschaftung und ohne chemischen
Pflanzenschutz herrliche Friichte hervor. Diese Friichte
verarbeiten wir bereits in der 3. Generation in unserer
Destillerie zu edlen Branden, Naturprodukte ehrlich und
echt ohne Parflimierung und Aromastoffe. In unserem
Hofladen gibt es feinste Edelbrande, Geiste und Likére,
selbstverstandlich auch zur Verkostung.

Stubenberg

.Bayern Brand — Wir brennen fiir Bayern!“: 2020 sind wir
mit zwei Gold- und vier Silbermedaillen vom Bayerischen
Landwirtschaftsministerium ausgezeichnet worden, im
Jahr 2022 kamen weitere vier Goldmedallien hinzu.

AnschlieBend geht es in die Destillerie, wobei man vom
Einmaischen bis zum eigentlichen Schnaps brennen
viel erfahrt. Zuletzt kann man sich bei einer Verkostung
von der Qualitat der Edelbrande, Geiste und Likore
uberzeugen.

Termin: Freitag, 8. September 2023
Uhrzeit: 19.00 Uhr
Treffpunkt: Am Hof, Maierhof 3

Kosten: 20,00 € mit Verkostung
Anmeldung: Ja, wenn Verkostung erwiinscht ist
Kinderfreundlich: Nein



Stubenberg

Edelbrennerei Prienbach

HauptstraBe 17 - 94166 Stubenberg - Tel.: 08571 1006 - info@edelbrennerei-prienbach.de - www edelbrennerei-prienbach.de

Die Edelbrennerei Prienbach ...

Brennmeister Wolfgang Sigl verarbeitet hauptsachlich
regionales Obst zu edlen Branden. Diese werden zum Teil
in Holzfassern gelagert und nach mindestens einem Jahr
Reifezeit als sogenannte ,Zigarrenbrande” (44 % Vol.
Alkohol) in edle Flaschen abgefiillt. Prémierte Geiste und
Brande wie der ,Dschinn Zubenelgenubi”, der Absinth,
Speierling- und Dirndlbrand, sowie einzigartige Spiritu-
osen wie der Rittertrunk HAGEN kénnen ganzjéhrig in un-
serem Laden verkostet werden. Schauen Sie doch einfach
bei uns im Hofladen vorbei — nach vorheriger telefoni-
scher Anmeldung gibt Ihnen der Brennmeister gern einen
Einblick in die Kunst des edlen Brennens.

Die Corona-Jahre 2020 und 2021 haben wir unter ande-
rem genutzt, um den ersten Whisky aus dem Landkreis
Rottal-Inn zu brennen. Im Juni 2023 hat das Warten
vorerst ein Ende: der Single Malt Pruninpah darf dann
nach 3 Jahren im Eichenfass als ,Whisky" abgefiillt und
ausgeliefert werden. Weitere Single Malts, Grain, sowie
der Bourbon miissen noch etwas langer im Fass reifen.
Gut Ding will eben Weile haben... )
Y OFFNUNGS- §
ZEITEN

Rottaler Hoftour Angebot HOFLADEN

B\ Montag — Samstag /4
B3 9.00 —18.00 Uhr 4

Naturprodukt Obstbrande

Wollten Sie schon immer wissen, wie Schnapsbrennen
richtig geht? Dann buchen Sie ein Seminar bei Brennmeister
Wolfgang Sigl — oder lassen sich eines schenken.

Termin: Sa. und So., 26./ 27. August 2023
Dauer: 2 Tage (jeweils 9.00 — 17.00 Uhr)
Kosten: 220,00 € pro Person

Treffpunkt: Am Hof

Anmeldung: Ja, fiir die Seminare und Fiihrungen

durch die Brennerei
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Wenn Sie etwas mehr Zeit investieren wollen um das
handwerkliche Schnapsbrennen, also die Entwicklung
vom Naturprodukt zum hochwertigen Edelbrand in unse-
rer Brennerei mitzuerleben, ware unser 2tagiges Seminar
eventuell das Richtige fiir Sie.

,Sommer 2020 — der erste in Rottal-Inn gebrannte Whisky kommt ins Eichenfass”

Fischzucht Kaisersberger
Kauflanden 19 - 84371 Triftern - Tel.: 08562 1518 - Handy: 0151 10766524 - Ir-kaisersberger@t-online.de

Willkommen bei Fischzucht Kaisersherger

Die Fischzucht Kaisersberger ist ein Familienbetrieb, den
es seit 18 Jahren gibt. Bei uns gibt es rohe /gerducherte
Forellen, Forellensetzlinge, rohe /gerducherte Saiblinge,
rohe Lachsforellen und von September bis April auch
Karpfen. Zudem gibt es auch alle Fische filetiert. Alle
Fische miissen vorbestellt werden, da diese am Abholtag
frisch gefangen werden.

Die Fische kaufen wir als Setzlinge von der Fischzucht
Hofer aus Alzgern im Landkreis Altétting zu. Diese ziehen
wir in unseren eigenen Gewassern mit dem Wasser von
zwei Quellen groB oder verkaufen sie schon als Setzlinge.

Jedes Jahr am Karfreitag verkaufen wir bei uns zuhause
Steckerlfische mit frischen Brezen von ortsansassigen
Backereien und natlrlich auch rohe sowie geraucherte
Fische. Wir sind unter anderem auch auf einigen Festen mit
unseren Fischen vertreten, wie zum Beispiel dem Waldfest
in Kauflanden bei Triftern, dem Altstadtfest in Pfarrkirchen,
dem Flugfest in Postmiinster. Wir grillen auch sehr gerne
auf privaten Feiern oder anderen Festen.

l@l www.instagram.com/fischzucht_kaisersberger
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/' Weitere
Infos und
Termine auf

Rottaler Hoftour Angebot
Tag der offenen Fischzucht
Der Tag der offenen Fischzucht findet jedes Jahr im

Sommer statt. An diesem Tag kénnen Interessierte zur
Fischzuchtanlage kommen und diese besichtigen.

Termin: Samstag, 12. August 2023

Uhrzeit: 11.00 - 16.00 Uhr

Treffpunkt: Fischzuchtanlage in Triftern

Kosten: Keine, auBer bei Fischvorbestellungen
Freiwillige Spende

Anmeldung: Nein Kinderfreundlich: Nein

Anfrage

Triftern




Triftern

Wagerer’s Hofcafe - Spezialititen Wagerer
Piering 3 - 84371 Triftern - Tel.: 08562 9639950 - info@wagyu-wagerer.de - www.hofcafe-wagerer.de

Willkommen bei Spezialititen Wagerer!

Wir sind ein kleiner Familienbetrieb und haben neben
der Milchviehhaltung schon vor Jahren mit der Zucht von
Wagyu Rindern begonnen. Unseren Betrieb haben wir um
ein Hofcafé erweitert, in dem Sie hausgemachte Kuchen
und Kaffeespezialitdten genieBen kénnen.

.Wagyu” bedeutet ,Japanisches Rind” und deren Fleisch
zahlt zu den edelsten Fleischsorten der Welt. Es zeichnet
sich besonders durch seine feine Marmorierung und einen

leicht nussigen Geschmack aus. Da zu unserem Familien-
betrieb auch ein Metzgermeister zahlt, war der Schritt zur
Hofvermarktung mit eigener Reifung und Zerlegung nicht
mehr weit. Dabei ist uns neben der Qualitat und Frische
unserer Produkte auch die schonende Haltung unserer
Rinder besonders wichtig.

Wenn Sie wissen mochten, wie unsere Wagyu Rinder
aufwachsen und es Sie interessiert, wie Wagyu Rindfleisch
schmeckt, dann sind Sie bei uns genau richtig!

Weitere
Infos und

A Termine auf g

Anfrage

e

Rottaler Hoftour Angebot

Hofbesichtigung & Wagyu-Rindfleisch zum Probieren - A
Bei einem Rundgang tiber unseren Hof erfahren Sie viel
Wissenswertes rund um die Landwirtschaft und unsere
Rinder. AnschlieBend diirfen Sie natiirlich unser Wagyu-Grill-

fleisch in gemtlicher Runde in unserem Hofcafé probieren.

Termin: Samstag, 23. September 2023

Uhrzeit: 17.00 Uhr

Treffpunkt: ~ Am Hof, Piering 3

Kosten: 18,00 € pro Person (ein Getrank ist inklusiv) n www.facebook.com/Wagyu Spezialitaten Wagerer

10,00 £ fur Kinder bis 12 Jahre

Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja Iﬁjl www.instagram.com/wagerershofcafe
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Firstgockelwerkstatt — Dachschmuck aus Ton
Reichenwallnerstr. 6 - 84371 Triftern - Tel.: 08562 9623131 - info@firstgockel.de - www.firstgockel.de

1H
fies W
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Firstgockel — Segen und Schutz fiir das Haus

Nach alter Tradition stellen wir Firstgockel aus Ziegelton Jede Figur, die unsere Werkstatt verldsst, ist komplett von
her. AuBer den neuen, selbstent- Hand modelliert — und das seit Uber 30 Jahren.
wickelten Formen wird auch
nach alten Motiven gearbeitet.

Im Heimatgebiet der Werkstatt, im niederbayerischen
Rottal, findet man auf so manchem Ziegeldach Figuren
aus Ton mit verschiedensten Symboliken. Der rote Hahn
auf dem Dach galt immer schon als Gliicksbringer und
Schutz vor Feuer.

Rottaler Hoftour Angebot

Ein Firstgockel entsteht )7 Weitere
H  Infos und

Schauen Sie uns bei der Arbeit zu — . \SHaRBEERA
vom Tonklumpen zur fertigen Figur.
Termin: Samstag, 13. Mai 2023
Uhrzeit: 15.00 Uhr
Treffpunkt: In der Werkstatt,

ReichenwallnerstraBe 6
Kosten: Kostenlos
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja
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Triftern

Carolin Rademacher - Skulptur & Keramik

KirchstraBe 19 - 84371 Triftern - Tel.: 08562 1854 - carolin@keramik-rademacher.de - www.keramik-rademacher.de

I.'.'fl. A 1%

Die ,,Ton-Meisterin”

Carolin Rademacher bei der Arbeit in ihrer Werkstatt zu
beobachten, hat etwas Meditatives: Wie sie routiniert und
konzentriert an der Drehscheibe ein Stiick Ton zur Form
vollendet, GeféBe und Skulpturen schwungvoll mit Blten,
Blattern, Ornamenten und Fabelwesen verziert, sie in
leuchtenden Farben koloriert, glasiert und brennt. Bei all
ihrer Kunstfertigkeit und Liebe zum Detail wundert nicht,
dass ihre Welt seit nunmehr 34 Jahren eine Scheibe ist.

Rottaler Hoftour Angebot

Weitere
Infos und

Besuch in der Keramikwerkstatt :
Termine auf
Es werden die Entstehung einer Keramik
erklart und Teilprozesse vorgefihrt,
Kinder diirfen eine kleine Figur aus Ton formen.

Termin: Samstag, 17. Juni 2023
Uhrzeit: 14.00 — 18.00 Uhr
Treffpunkt: KirchstraBe 19, Anzenkirchen
Kosten: Keine

Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja

B\ Anfrage
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Ihre ,Kunststlicke” sind weit mehr als klassische, eintdnige
Gebrauchskeramik. Ihr Handwerk kennzeichnet ein einma-
liges, unverwechselbares Design aus speziellen Koloriten,
Dekoren, Texturen und Formen. Jedes der unikalen Stlcke
spriiht vor Farbe und Leben: Karawanen aus blutroten
Fabelwesen umwandern Teller- und Schalenrénder, orange-
gelbe Flammen ziingeln Becher empor und tlirkisene
Tierwesen beseelen Haus und Garten.

Bernd Stocker... und die ,Alte Post“

Pfarrkirchner Strale 45 - 84371 Triftern - Tel.: 08562 91113 - stoeckerbernd@t-online.de - www.stoeckerbernd.de

Gerhard Marks ,,StUrzenxder im Stadl”

Der Bildhauer Bernd Stocker ...

... gehort zu den bedeutendsten lebenden deutschen Bild-

hauern. Seit 1997 hat der geblirtige Bremer sein Atelier im
niederbayerischen Triftern gemeinsam mit seiner Frau, der
Bildhauerin Ingrid Baumgértner. Auftrdge erhalt er mittler-
weile in ganz Europa. Seine Werke werden in zahlreichen
Ausstellungen gezeigt, etwa in Bordeaux, wo er auch
Mitglied der Académie Nationale ist. Er erhielt zahlreiche
Auszeichnungen im In- und Ausland nicht zuletzt auch den
Kulturpreis des Landkreises Rottal-Inn im Jahr 2019.
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ErdgeschoB: F-ig'uren von Hans Wimmer und Gerhard Marcks -_, ',?. '_-';"r" \
Die , Alte Post” in Triftern ...

... ist ein Gebaudeensemble aus dem Ende des 18. Jahr-
hundert — ein vielrdumiger Gasthof mit einst zahlreichen
Fremdenzimmern, Kegelbahn und groBem Stadelgebdude.

Bernd Stocker hat das denkmalgeschiitzte Anwesen er-
worben, um ein Haus fiir zeitgendssische Kunst zu schaf-
fen. Nicht nur seine eigenen Werke sollen hier ausgestellt
werden. Stocker will hier auch Kunst anderer Kiinstler aus
dem Rottal aber auch weit dariiber hinaus zeigen.

Der Stadl ist im September 2022 fertiggestellt worden.
Die weiten Rdumlichkeiten bieten dann Platz fiir unter-
schiedlichste Veranstaltungen, fiir Theater, Musikkonzerte,
Kino und Kunstausstellungen.

Im zweiten Bauabschnitt wird das Gasthofgebaude an der
Reihe sein. Hier entstehen Museums- und Ausstellungs-
raume fiir lokale und internationale Kiinstler — ein Ort der
Begegnung mit Platz fir ein Café, Workshops und vielem
mehr.

Y Weitere
Infos und

Termine auf

Rottaler Hoftour Angebot ), Anfrage

Besichtigung des neuen Ausstellungs- und
Veranstaltungsraum der ,,Alten Post” im Stadl

Ein Gebdudeensemble aus dem Ende des 18. Jahrhundert.
Die Baustelle kann besichtigt werden und Sie erfahren
etwas (ber die Geschichte des Gebdudeensembles.

Termin: Samstag, 8. Juli 2023

Uhrzeit: 15.00 Uhr

Treffpunkt: Graf-Lenberger-StraBe 13, Triftern
Kosten: Keine

Anmeldung: Nein Kinderfreundlich: Ja

c
—_
5
=
L -
F



o
| .
S
=
{ -
F

Atelier Michaela Surner

SteinerstraBe 7 - 84371 Triftern - Tel.: 08562 2482 - atelier@michaela-surner.de - www.michaela-surner.de

Atelier Michaela Surner... tierisch was los

Beim Rundgang im Atelier Surner erwartet Sie eine Vielfalt
von Werken in verschiedenen Maltechniken und Motiven,
die zum Verweilen in der Ausstellung einladen.

Michaela Surner lebt mit ihrer Familie in Triftern, Ortsteil
Lengsham. lhre kiinstlerische Laufbahn begann mit einer
kleinen, aber feinen Ausstellung im Rathaus Triftern. Der
Laudator dieser Veranstaltung war der ebenfalls in Triftern
lebende Bildhauer Bernd Stdcker.

Rottaler Hoftour Angebot
Atelierfilhrung und Verlosung von Kunstkarten
Nach der Atelierfiihrung kann jeder Besucher an einer

Verlosung teilnehmen. Zu gewinnen gibt es Kunstkarten
von der Kiinstlerin.

Ihre Ausbildung absolvierte sie seit dem Jahr 2001 an
verschiedenen Kunstakademien.

Michaela Surner hat bereits viele Malprojekte an Kinder-
gdrten und Schulen in Nieder- und Oberbayern geleitet,
ebenso bietet sie anspruchsvolle Seminare fir Erwachsene
an. Zudem wirkt sie als Dozentin an der Kunstakademie
Lacuna del Arte und an der VHS Bad Griesbach.

Gemiise Lirsch
Pelkering 3 - 84371 Triftern - Tel.: 08562 870 - info@lirsch.de - www.lirsch.de

—
Regional — saisonal — nachhaltig

Gemdse aus Spanien, Obst aus Neuseeland und Fleisch
aus Holland gibt es bei uns nicht. Produkte importiert aus
der ganzen Welt bringen in erster Linie viel Verkehr.

Es geht auch anders!

Wer seinen Bedarf an GemUse und Fleisch bei uns deckt,
weiB genau, dass er/sie regional, saisonal und nachhaltig
einkauft. Wir sind ein kleiner direktvermarktender Famili-

enbetrieb, der auf einer Flache von ca. 4 Hektar viele

Weitere ¥
Infos und
Termine auf ¢
©, Anfrage

Gemusesorten sowie Erdbeeren und Kulturheidelbeeren
erzeugt. Dabei verzichten wir aus Uberzeugung weitest-
gehend auf den Einsatz von chemischen Pflanzenschutz-
mitteln. Unser Sortiment erganzen wir mit Produkten von
uns persénlich bekannten GemUsebauern aus der Region.

Neben unserer Familie beschaftigen wir ein engagiertes
Team an wertvollen Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern,
die uns helfen. Einkaufen kénnen Sie in unseren Hofladen
in Pelkering und Hebertsfelden oder auf unseren Wochen-
markten in K6Blarn, Tann, Triftern und Simbach am Inn.

Rottaler Hoftour Angebot
Hoffiihrung durch unsere Gemiisefelder
Wir zeigen Ihnen unsere Feld- und Gewachshauskulturen,

unsere Tierhaltung und unseren Hofladen. Am Ende besteht
die Mdglichkeit sich bei einem kleinen Imbiss auszutauschen.

Triftern

Termin: Samstag, 25. Marz 2023 L Termin: Samstag, 16. September 2023

Uhrzeit: 14.00 - 17.00 Uhr 4SSN Uhrzeit: 14.30 Uhr

Treffpunkt: Im Atelier, H  Infosund B Treffpunkt: Vor dem Hofladen, Pelkering 3
SteinerstraBe 7 | Termine auf [i www.facebook.com /Michaela-Surner i A= Kosten: 7,00 € pro Person

Kosten: Kostenlos Anfrage 5,00 € pro Kind, Schiiler, Student

Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja i [@ www.instagram.com/michaela_surner [i www.facebook.com/Gemiise Lirsch Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja
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Unterdietfurt

Biobetrieb Brinninger
Attenham 10 - 84339 Unterdietfurt - Tel.: 08721 8640 - brinninger-attenham@web.de

Herzlich willkommen ...

.. auf meinem kleinen Biobetrieb mit Schaf- und Bienen-
haltung. GenieBen Sie eine Zeit der Entspannung in der
Natur.

Die Schafe beweiden die Wiese rund um den Hof. Sie
haben einen fahrbaren Unterstand, den sie gerne zum
Ruhen nutzen und der ihnen Schutz gegen Hitze und
Regen bietet.

Vor dem Bienenhaus ist eine Bienenweide angelegt. Dort
kénnen Sie beobachten, wie die Bienen emsig Nektar
sammeln und mit Packchen von Blitenstaub an ihren
Beinen zum Bienenstock zurlickfliegen. Auch erfreut die
Blitenvielfalt das Herz des Betrachters.

AuBerdem zeige ich lhnen gerne meine Sammlung alter
landwirtschaftlicher Maschinen und Gerate und erzahle
lhnen, wie damals gearbeitet wurde. Die Menschen von
damals haben oft mit einfachen Mitteln Erstaunliches
geschaffen. Da ich diese Zeit selbst erlebt habe, kann ich
Ihnen viel Wissenswertes dazu vermitteln.

In dem Buch ,Landwirtschaft und Dorfleben im Wandel
der Zeit", das Sie bei mir erwerben konnen, habe ich

einiges darlber niedergeschrieben.

Weitere
Infos und
Termine auf
Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot
Hofrundgang, Besichtigung alter Landmaschinen
Fihrung tiber unseren kleinen Biobetrieb mit Schaf- und

Bienenhaltung und Wissenswertes zu unserer Sammlung
alter landwirtschaftlicher Maschinen und Geréte.

Termin: Samstag, 24. Juni 2023

Uhrzeit: 14.00 Uhr

Treffpunkt: Am Hof, Attenham 10 in Unterdietfurt
Kosten: Freiwillige Spende flir das Museum
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja
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Biokammerl Sagmeister
Hauzenberg 4 - 84384 Wittibreut - Tel.: 08562 963144 - ge-sagmeister@t-online.de

Das Biokammerl

Wir sind ein traditioneller landwirtschaftlicher Biobetrieb.

Unsere Herefordrinder werden auf 80.000 m2 Weide ge-
halten. Wegen des langsamen Wachstums und der vielen
Bewegung auf der Weide ist das Fleisch marmorierter
und hat einen wesentlich héheren Anteil an Omega-3-
Fettsduren. Ebenso macht die Weideschlachtung und

die Reife des Fleisches (wir lassen es mind. drei Wochen
im Kihlhaus reifen) einen groBen Anteil an der Qualitét
unseres Produktes aus.

67

‘ | P

T

9@

- ..a)lw ="

Sy e
) | ey 1

Die auf unseren Betrieb gehaltenen Strohschweine
genieBen auch den Auslauf auf ihrer Weide. Durch diese
stressfreie Haltung und der Bewegung wird ihr Fleisch
marmorierter und fester. Unsere beiden mobilen Hihner-
stdlle erlauben den Hihnern ein artgerechtes Leben mit
der Mdglichkeit immer frisches Gras zu fressen. Deshalb
bleiben die Hiihner auch wesentlich gestinder und das
Angebot hochwertigster Eier mit natlrlicher oranger
Farbung bleibt erhalten.

Weitere
Infos und
i Termine auf
Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot
Biobauernhof erleben

Wir stellen allen Interessierten unseren Biobauernhof vor.
Es werden Tiere besucht, gestreichelt, Eier abgetragen und
gestempelt. Unsere Biogetreidesorten und das Biokammerl
werden besichtigt. Fiir Kaffee und Kuchen ist gesorgt.

Termin: Dienstag, 15. August 2023
Uhrzeit: 14.00 Uhr

Treffpunkt: Am Hof, Hauzenberg 4

Kosten: 5,00 € pro Person

Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja

Wittibreut




Wurmannsquick

s’Krauter Gartl

Natur erleben. Natur verstehen. Natur schmecken,

Mein kleiner Hof gehort zu der Ortschaft Greinhof bei
Rogglfing — ,beim Diensthuber” sagen die Leute aus
der Umgebung, wenn sie von dem Anwesen reden, das
eingerahmt von saftigen Wiesen in Alleinlage an einem
Nordhang zwischen Wurmannsquick und Rogglfing liegt.
Ich habe das Anwesen 2003 erworben und seitdem
baulich und gartnerisch vieles neu- und umgestaltet.

i i o]

by,

Rottaler Hoftour Angebot y . %
Weitere

Gartenfithrung _ TL:;:;:Z% :
Anfrage A8
Termin: Samstag, 15. Juli 2023 %
und von Mai — September
Uhrzeit: 13.30 Uhr
Treffpunkt: ~ Am Hof, Greinhof 3, Rogglfing

Kosten: 10,00 € pro Person / Kinder: frei
Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja

Weitere Angebote:
- Kochkurse fiir Gruppen ab 15 Personen
- Blaubeeren selber pfliicken von Juli bis September
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Greinhof 3 - 84329 Rogglfing - Tel.: 08725 966877 - franziskalohr63@gmail.com
. o -r-r- bt B

Aus den ehemaligen Schafweiden ist Jahr fiir Jahr eine
Gartenanlage von ca. 10.000 m? gewachsen. Ein Kiesweg
fiihrt den Besucher durch eine Lindenallee zum Hoftor.
Dahinter wartet eine geschlossene Hofanlage mit vie-

len Balkon- und Kiibelpflanzen. GroBe Buchen spenden
erholsamen Schatten. Das Herzstlick der Anlage ist ein
traditioneller Bauerngarten, in den auch ein Apothekergar-
ten integriert ist. Von dort aus geleiten verschiedene Wege
in den groBziigigen Landschaftspark. Hier kann man die

Natur in vollen Ziigen im Wechsel der Jahreszeiten erleben.

Das naturnahe Gelande ist eingerahmt von Wildobst- und
Buchenhecken. Eine machtige Eiche wacht auf der West-
seite der Anlage (iber das Gartenparadies, das mit seinen
vielen Sitzgelegenheiten zum Verweilen einladt. Obstbau-
me, Laubengang, Krduterspiralen, Staudenbeete, Trocken-
mauern, Schattengarten, Kletterpflanzen und Rosenvielfalt
sind typische Gestaltungselemente. Ein groBer Schwimm-
teich mit Regenerationszone grenzt an den Bauerngarten
und schafft fiir Fauna und Flora ideale Lebensraume. Eine
Buchenallee flhrt zur neu gebauten Hofkapelle, die Raum
und Zeit bietet fir Ruhe und Besinnung.

Sabine Zellhuber - D’Leibspeis de koch ma...

Ed 1 - 84329 Wurmannsquick - Tel.: 08725 1302 - sabina.zellhuber@gmail.com

Backen und Kochen wie zu Oma’s Zeiten

Hausgemacht, bodenstandig und ganz frisch zubereitet

— das sind Rezepte von Oma. Alle, die wissen mochten,

wie man frilher gekocht oder gebacken hat, sind bei mir
genau richtig.

Meine Koch- und Backkurse nehmen Sie mit auf eine

Zeitreise zurlick in Oma's Kuchl. Sie kénnen von der jahr-
zehnte langen Erfahrung lernen und traditionelle Rezepte
ausprobieren. Lassen Sie sich Tipps und Tricks geben und

" Weitere

Infos und
Termine auf

Rottaler Hoftour Angebot R, Anfrage

Schmalzgebackenes wie zu Oma’s Zeiten

Backen wie zu Oma's Zeiten. Freuen Sie sich auf Gerichte
wie z.B.: ,Auszogne”, ,Hasenohrl”, ,Reishubbal”.
Der Kurs findet im kleinen Kreis, max. 8 Teilnehmer statt.

Termin: Freitag, 10. Februar 2023

Uhrzeit: 14.00 — ca. 17.00 Uhr

Treffpunkt: Ed 1, Wurmannsquick

Kosten: 30,00 € pro Person / 8 Personen max.
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Nein

erfahren Sie, wie man klassische Gerichte wie z.B. , Aus-
zogene"”, ,Hasenchrl”, ,Reishubbal”, ,Dafeide Erdépfe”,
,Millirahmstrudl”, ,Rupfhaubn” oder ,Dampfnudin”
zubereitet. Wir kochen gemeinsam in gemiitlicher Runde
mit max. 8 Teilnehmern. Zu einer traditionellen Vorsuppen
genieBen wir die Speisen. Ich freue mich auf Sie.

l@l www.instagram.com/d.leibspeis.de.koch.ma

Rottaler Hoftour Angebot

Mehlspeisen aus Oma’s Zeiten

Kochen wie zu Oma's Zeiten. Freuen Sie sich auf Gerichte
wie z.B.: , Millirahmstrudl”, ,Rupfhaubn”, ,Dampfnudin”.
Der Kurs findet im kleinen Kreis, max. 8 Teilnehmer statt.

Termin: Freitag, 10. November 2023

Uhrzeit: 14.00 — ca. 17.00 Uhr

Treffpunkt: Ed 1, Wurmannsquick

Kosten: 30,00 € pro Person / 8 Personen max.
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Nein

Wurmannsquick




Wurmannsquick

Dirnaicher Gefliigelhof

Dirnaich 1 - 84329 Wurmannsquick - Tel.: 08725 1431 - luzireil@yahoo.de - www.direktvermarkter-rottal-inn.de

Freilandhithner und noch mehr!

Unser Betrieb liegt zwischen Wurmannsquick und
Zeilarn. Auf unserem Betrieb gibt es Rinder, Kiihe, Kalber
und Bullen und natiirlich auch jede Menge Huhner!

Unsere Freilandhthner werden in einem groBziigigen
Stall mit Wintergarten und angrenzender Wiese gehalten.
Weitere Hiihner leben in unserem neuen Hiihnermobil!
Bei uns sieht man den ganzen Weg des frischgelegten
Eies vom Nest bis in die Schachtel. Man darf natiirlich

Rottaler Hoftour Angebot
Hofbesichtigung - Freilandhiihner und mehr ...
Bei uns sieht man den ganzen Weg des frischgelegten Eies

vom Nest bis in die Schachtel. Man darf natiirlich auch
mithelfen, was besonders bei den Kindern der Renner ist.
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auch mithelfen, was besonders bei den Kindern der Ren-
ner ist. Vom Futtern der Tiere, Uber das Einsammeln der
Eier, bis hin zum Sortieren der Eier mit der Sortieranlage
kann man alles mitverfolgen. Auch wird das Rétsel gelost,
wie die Nummer auf das Ei kommt!

Naturlich darf man die selbst sortierten Eier auch kaufen
und mit nach Hause nehmen. In unserem kleinen Hof-
laden kann man unsere Produkte auch erwerben.

Weitere ¥

Termin 1: Samstag, 20. Mai 2023

Termin 2: Dienstag, 15. August 2023
Uhrzeit: 14.00 Uhr

Treffpunkt: Am Hof

Kosten: Erwachsene 4,00 €, Kinder 2,00 €
Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja

Infos und
A Termine auf
B\ Anfrage

Gartenbauerin Andrea
Unterdd 2 - 84329 Wurmannsquick - Tel.: 08725 423 - maierand79@gmail.com - www.hand-gmocht.de

Sinnesausflug in die Natur mit Handgmochter Deko

Auf unserem Bauernhof, der im schénen Rottaler Hiigel-
land liegt, mdchten wir, Josef und Andrea Maier mit
unserer Familie dich einladen kreativ zu sein, Tiere zu
beobachten und einen Ausflug in die Natur zu machen.

Seit 2010 bin ich Gartenbauerin und eine Bastlerin

aus Leidenschaft, die immer wieder gerne neues auspro-
biert. Mir macht es SpaB aus Naturmaterialien etwas
.Bsunderes” herzustellen. In unserem Handgmocht
Stlberl entstehen wahrlich schone Kunststiicke, ob aus
Weide, Ton, Filzwolle, Papier, Tinte und Feder oder Wert-
vollem aus der Natur.

Dieses Hobby ergdnzt sich wunderbar mit unserem Bau-
ernhof. Rund um den Hof gibt es Wertvolles zu entdecken,
zu sammeln und zu bestaunen z.B. der groBe Garten mit
den Lavendel und Rosenstrauchern oder unsere Tiere zum
anfassen. Die Kinder sehen wo die Henne ihr Ei legt, wo
die Kuh ihren Schlafplatz hat und erfahren dabei Wissen-
wertes (bers Landleben.

Rottaler Hoftour Angebot Lo i

weitere Kurs-

Weidenflechten A angebote
Termin: Samstag, 4. Februar 2023 . .
Uhrzeit: 930-1230Uhr T
Kosten: 15,00 € zzgl. Material

Windlicht aus Ton

Termin: Donnerstag, 13. April 2023

Uhrzeit: 19.00 Uhr

Kosten: 25,00 €

Treffpunkt: ~ Am Hof, Unterod 2
Anmeldung: Ja  Kinderfreundlich: Ja

4 Ganzjahrig \

Eine kleine Brotzeit mit selbstgemachter Butter, eige-
nem Kase und frisch gebackenem Kuchen ergénzen den
Aufenthalt. Nimm die Sinneseindrticke im Herzen und
in den Handen mit nach Hause. Im Handgmocht Laden
gibt es fiir die Daheimgebliebenen ein selbstgemachtes
Mitbringsel.

Wir freuen wir uns auf euren Besuch.

: Ausstellung ,,Gute Laune Tag”

Termin: Freitag, 23. Juni 2023
Uhrzeit: 13.00 — 16.00 Uhr
Treffpunkt: Am Hof, Unterdd 2

Anmeldung: Nein
Kinderfreundlich: Ja

Zusatzinfo:
Zu jedem Kursangebot gibt es einen kleinen Snack

n www.facebook.com/handgmocht

Wurmannsquick




Respektvoll Unterwegs

So seid ihr immer gut unterwegs auf dem Weg und mit der Natur.

09
o“6

"Ismysyer®

Zwolf Mal gut unterwegs

1. Informieren Sie sich vor Abfahrt tiber Ihr Ziel, die Anreise und die méglichen Parkplatze.
Nutzen Sie Park+Ride Méglichkeiten und 6ffentliche Verkehrsmittel, sofern es lhnen mdglich ist.

2. Respektieren Sie die Schutzzonen im Europareservat Unterer Inn, Vogelbrutgebiete oder
geschiitzte Geotope. Unsere Naturfiihrer setzen sich fiir den Schutz und die Pflege der Natur ein.

3. Bleiben Sie bitte auf Pfaden und Wegen. Grund und Boden ist Eigentum Dritter. Gehen und fahren Sie
nicht querfeldein und respektieren Sie lokale Wegsperrungen. Bei Waldarbeiten beispielsweise wiirden Sie sich
ansonsten in Lebensgefahr begeben.

4. Schonen Sie Flora und Fauna. Pfllicken Sie keine Pflanzen, sondern genieBen Sie deren Anblick und halten
Sie die Schonheit lieber auf einem Foto fest.

5. Abfall gehort zuriick in den Rucksack. Bitte lassen Sie ihn nicht auf Pausenplatzen zuriick.
So finden auch andere Naturfreunde immer Rastplétze vor, auf denen man sich gerne aufhalt.

6. Viele Tiere sind in der Dammerung oder nachts aktiv und gehen auf Nahrungssuche.
Dann gehdren Wald und Wiesen den Tieren. Vermeiden Sie deshalb das Befahren und Begehen von
Wald und Wiesen zu diesen Zeiten.

7. Machen Sie kein offenes Feuer in der Natur. Auch liegengebliebene Glasflaschen kénnen im Sommer
einen Brand verursachen. Seien Sie Naturschiitzer und nehmen Sie Glas oder Glasscherben mit, die Sie finden.

8. Parken Sie nur auf offiziell ausgewiesenen Parkplatzen. Wildes Parken gefdhrdet andere
Verkehrsteilnehmer und versperrt Rettungswege.

9. Sie sind mit Hund unterwegs. In freier Natur kann Ihr Hund pldtzlich seinem Jagdinstinkt folgen und die Witterung
von Wildtieren aufnehmen. Nehmen Sie lhren Hund in freier Natur bitte immer an die Leine und lassen Sie die
Hinterlassenschaften nicht liegen.

10. Mountainbiker und Radfahrer bitten wir, ihre Tour auf ausgewiesenen Radwegen oder
speziellen Mountainbiketrails zu planen. Tragen Sie dazu bei, dass keine neuen Pfade durch Walder und
Wiesen geschnitten werden.

11. Erfreuen Sie sich an Wasservogeln und seltenen Tieren, die im ufernahen Gewdsser ihre Riickzugsorte haben.
Betreiben Sie Wassersport oder baden und schwimmen Sie bitte nur auf den dafiir
vorgesehenen Platzen.

12. Beriicksichtigen Sie stets lIhre eigene Fitness und was Sie sich zutrauen kénnen.
Wetterumschwung, Nasse oder Kalte bedeuten einen erhohten Kraftaufwand.

Verein fii

DIREKT“”

Ver mar-Ki+er
ROTTAIVINN

rantieren die

Angebot ga . .
Itigen AN9 nsmittel aus

frische und zchmackhafte Lzbe
ten Verbrauchern bieten die
er Produkte.

ches Rottal-Inn e. V. — Mit ihrem vielfa

!h ren Ku ﬂde n stets

cundheitsbewuss
d ge alitat heimisch

r ein bauerli
n Dnrektuermarkter

welt- un
Allen um AL-INN beste Qu

heimische

der Region.
DIREKWERMARKTER ROTT

Unsere DIREKTVERMARKTER ROTTAL-INN:

Bauer Christbaum, Pfarrkirchen Land.Luft Leberfing, Rofibach - Munchsdorf
Bernatzoder Hofkas, Tann - Zimmern Gemiise Lirsch, Triftern

7 Imkerei Biermeier Siegfried, Bad Birnbach Gefliigelhof Anton Maller, Gangkofen

Rottaler Edelpilze, Mitterskirchen Mayer-Zoichl - Eier, Walburgskirchen

Eder Kamerunschafzucht, Dietersburg Ortner's Hofladen, Bad Birnbach
Eggenfeldener & Pfarrkirchener Bauernmarkt Plattner Hofmetzgerei, Egglham

Engel Naturbrennerei, Schonau Reil - Eierfrischdienst, Wurmannsquick
Fuchsgruber - Spanferkel, Falkenberg Reitberger Erdbeeren & Christbdume, Pfarrkirchen
Garnecker Galloways, Taubenbach Reiter — Wildfleisch, Déttenau - Arnstorf

Gausberg Biohof, Massing Ritzinger Hof, Tann

Giglerhof, Bad Birnbach Rottaler Strohschwein, Unterdietfurt

Gindl Hof, Triftern Sagmeister - Biokammerl, Wittibreut

Greineder's Imkerei, Postminster Schemmer Hofbauernhof, Wurmannsquick
Gruber Ei, Bayerbach Gefliigelhof Schenkermeier, Pfarrkirchen
Christbiume & Baumschule Gruber, Gangkofen Landgasthof Schwinghammer, Massing

Biohof Griindmayer, Pfarrkirchen Speckner Elfriede, Triftern

Gutshof Polting — Lamm, Wild, Neuhofen Stallhofer Biohennen, Schonau

Handgmocht - Andrea Maier, Wurmannsquick  Steinhuber Bio-Schwein, Bad Birnbach

Hausberg Biohof, Egglham SiiBe Manufaktur, Pfarrkirchen

Hauser’s Milchtankstelle, Hebertsfelden Bio Biene Bioimkerei Thanner, Eggenfelden
Heimat Ei, Wurmannsquick Der Voglhof - Urgeschmack, Dietersburg

Heller Wagyu-Weide, Wurmannsquick Wagyu Spezialititen & Hofcafé Wagerer, Triftern
Hirl Alpaka- & Lamahof, Falkenberg Weber Finf - Alpakaprodukte, Falkenberg
Hofer's Milchtankstelle, Obergrasensee .WeiB'n Hof” Familie Brodschelm, Simbach a. Inn
Hofgeist Edelbrennerei, Dietersburg Wieland Hofbrennerei, Stubenberg

Kerscher Hof — Rind / Wild, Simbach a. Inn Biohof-Wimmer, Pfarrkirchen

Hofvermarkter Laibinger, Mitterskirchen Infos & weitere Direktvermarkter finden Sie auf unserer Internetseite.

lhr Tourismusverband Ostbayern e.V. und das Tourismusbiiro Rottal-Inn

Folgen Sie uns: n direktvermarkter direktvermarkter e Ay
- www.direktvermarkter-rottal-inn.de w




Impressum

Herausgeber
Landratsamt Rottal-Inn
Kreisentwicklung / Tourismus
RingstraBe 4-7

84347 Pfarrkirchen

Tel.: 08561 20268

Fax: 08561 2077-268
ferienregion@rottal-inn.de
www.rottal-inn.de

Wenn Sie mdchten, konnen Sie uns und
andere Interessierte an Ihren Erlebnissen der
Rottaler Hoftour in den sozialen Medien mit
dem #rottalerhoftour teilhaben lassen.

O) Jetzt folgen!

Instagram: @rottalinn

Werde Fan!
facebook.com/rottalinn

Projektleitung
Isabella Enggruber
Tourismusverantwortliche

Konzeption und Gestaltung
ET7 Design

Schuhdd 7

84381 Johanniskirchen

Tel.: 08564 963055
mail@et7-design.de
www.et7-design.de

Druck

Leonhart Druck GmbH
Industriesiedlung 1

84140 Gangkofen
www.druckerei-leonhart.de

—
@
kgpiess

[L o1 B

Dieses Druckprodukt ist zu 100 Prozent recycelbar
und wurde mit kennzeichnungsfreien Okofarben
auf Basis nachwachsender Rohstoffe produziert.
Das Papier stammt aus nachhaltiger Forstwirtschaft.
Infos unter: www.okopress.de

Bildnachweis

Landratsamt Rottal-Inn

sowie die teilnehmenden Betriebe

Titelmotiv: Foto © Sebastian Hoffmann

Seite 4/5: Genussort Stubenberg: Foto © Herbert Stolz

Alle Angaben ohne Gewahr.
Fur Bild und Text haftet der jeweilige Betrieb.

Stand: November 2022
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